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Safety Warnings (6B

For your continued safety and to reduce the risk of injury or
electric shock, please follow all the safety precautions listed
below.

Installation

Electrical Shock Hazard

- Disconnect the appliance from the mains electricity supply before
carrying out any work or maintenance on it.

« Connection to a good earth wiring system is essential and mandatory.

- Alterations to the domestic wiring system must only be made by a
qualified electrician.

« Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

Cut Hazard
- Take care - panel edges are sharp.

« Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important Safety Instructions
- Read these instructions carefully before installing or using this appliance.

« No combustible material or products should be placed on this appliance
at any time.

- Please make this information available to the person responsible for
installing the appliance as it could reduce your installation costs.

« In order to avoid a hazard, this appliance must be installed according to
these instructions for installation.

« This unit can also be installed on top of a suitable, flat, stable, heat-
resistant, non-slip surface.

« This appliance must be installed and earthed only by a suitably qualified
person.

« This appliance should be connected to a circuit which incorporates an
isolating switch providing full disconnection from the mains power
supply.

- Failure to install the appliance correctly could invalidate any warranty or
liability claims.



Operation and Maintenance

Electrical Shock Hazard

« Do not cook on a broken or cracked induction hob. If the induction hob
surface should break or crack, switch the appliance off immediately at
the mains power supply (wall switch) and contact a qualified technician.

« Switch the induction hob off at the socket before cleaning or
maintenance.

- Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

Health Hazard
- This appliance complies with electromagnetic safety standards.

« Failure to follow this advice may result in death.

Hot Surface Hazard

« During use, accessible parts of this appliance will become hot enough to
cause burns.

« Do not let your body, clothing or any item other than suitable cookware
contact the ceramic glass until the surface is cool.

« Never leave metal objects (such as kitchen utensils) or empty pans on
the induction hob as they can become hot very quickly.

- Keep children away.

« Handles of saucepans may be hot to touch. Check that saucepan handles
do not overhang other cooking zones that are on. Keep handles out of
the reach of children.

« Failure to follow this advice could result in burns and scalds.

Cut Hazard

« The razor-sharp blade of an induction hob scraper is exposed when the
safety cover is retracted.
Use with extreme care and always store safely and out of reach of
children.

« Failure to use caution could result in injury or cuts.



Important Safety Instructions

Never leave the appliance unattended when in use. Boilover causes
smoking and greasy spillovers that may ignite.

Never use your appliance as a work or storage surface.

Never use your appliance for warming or heating the room.

After use, always turn off the cooking zones and the induction hob as
described in this manual (i.e. by using the touch controls).

Do not allow children to play with the appliance or sit, stand, or climb on
it.

Do not store items of interest to children in cabinets above the
appliance. Children climbing on the induction hob could be seriously
injured.

Do not leave children alone or unattended in the area where the
appliance is in use.

Do not repair or replace any part of the appliance unless specifically
recommended in the manual. All other servicing should be done by a
qualified technician.

Do not use a steam cleaner to clean your induction hob.

Do not place or drop heavy objects on your induction hob.

Do not stand on your induction hob.

Do not use pans with jagged edges or drag pans across the ceramic glass
surface as this can scratch the glass.

Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning agents to clean
your induction hob, as these can scratch the ceramic glass.

If the mains cable is damaged, it must be replaced by a qualified
technician.

Do not operate your induction hob by means of an external timer or
separate remote-control system.

WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the
possibility of electric shock.

Do not leave any objects such as knives, forks, spoons and lid should not
be placed on the hob surface since they can get hot.

Never use your appliance for warming or heating the room.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by children
without supervision.



Sikkerhetsadvarsler a

Folg alle sikkerhetsreglene som er oppfart nedenfor for din egen
sikkerhet og for a redusere risikoen for skade eller elektrisk stat.

Installasjon

Fare for elektrisk stot

« Apparatet ma kobles fra distribusjonssystemet far noe arbeid eller
vedlikehold utfgres pa det.

+ God jordforbindelse er viktig og obligatorisk.

« Endringer i husets elektriske installasjon ma kun utfgres av en kvalifisert
elektriker.

- Dersom dette radet ikke falges, kan resultatet bli elektrisk stot eller dad.

Fare for kutt
« Veer forsiktig — panelkantene er skarpe.

- Uforsiktig handtering kan fare til personskade.

Viktige sikkerhetsinstruksjoner

- Les disse instruksjonene ngye for du installerer eller bruker dette
apparatet.

- Lett brennbare materialer eller produkter ma aldri plasseres pa dette
apparatet.

« Du bgr gjere denne informasjonen tilgjengelig for den som er ansvarlig
for d installere apparatet, fordi det kan redusere installasjonskostnadene.

- For & unnga farlige situasjoner, ma dette apparatet installeres i henhold
til disse installasjonsanvisningene.

« Denne enheten kan ogsd monteres pa toppen av en passende, jevn,
stabil, varmebestandig, sklisikker overflate.

- Dette apparatet ma kun installeres og jordes av en passende kvalifisert
person.

« Dette apparatet ma kobles til en kurs med en sikring som gir full
atskillelse fra distribusjonssystemet.

- Dersom apparatet ikke installeres riktig, kan dette gjgre garantien og
ethvert erstatningskrav ugyldig.



Betjening og vedlikehold

Fare for elektrisk stot

« Du ma ikke tilberede mat pa en induksjonskoketoppen som har brukket
eller har sprekker. Hvis overflaten til den induksjonskoketoppen
skulle brekke eller sprekke, ma apparatet umiddelbart slds av ved
distribusjonssystemet (bryt sikringen), og deretter ma en kvalifisert
tekniker kontaktes.

« Trekk ut stikkontakten til den induksjonskoketoppen for rengjaring eller
vedlikehold.

- Dersom dette rddet ikke fglges, kan resultatet bli elektrisk stgat eller ded.

Helsefare

- Dette apparatet er i samsvar med elektromagnetiske
sikkerhetsstandarder.

- Dersom dette radet ikke falges, kan resultatet veere dgdelig.

Fare for varm overflate

- Under normal bruk kan tilgjengelige flater i dette apparatet bli varme
nok til a forarsake brannsar.

« Du ma ikke la noen deler av kroppen, klzer eller noe annet enn passende
kokekar komme i kontakt med det keramiske glasset for overflaten er
nedkjalt.

- La aldri metallgjenstander (som kjokkenredskaper) eller tomme kjeler
bli staende pa den induksjonskoketoppen, fordi slike gjenstander kan
varmes hurtig opp.

« Hold barn unna.

« Handtak til sausekjeler kan bli varme a bergre. Kontroller at handtak til
sausekjeler ikke henger over andre varmesoner som er pa. Hold handtak
utenfor barns rekkevidde.

« Dersom dette radet ikke fglges, kan resultatet veere brannsar.

Fare for kutt

« Nar sikkerhetsdekslet trekkes tilbake, er det mulig a skjzere seg pa bladet
i skrapen. Verktgyet ma brukes ekstremt forsiktig og oppbevares trygt og
utilgjengelig for barn.

- Uforsiktig handtering kan fgre til personskade.



Viktige sikkerhetsinstruksjoner

- La aldri apparatet sta uten tilsyn nar det er i bruk. Overkok kan fare til
rgykutvikling og fettflekker som kan antenne.

« Bruk aldri dette apparatet som en arbeidsbenk eller oppbevaringsplass.
« Bruk aldri dette apparatet til 4 varme opp rommet.

« Etter bruk ma alltid varmesonene og den induksjonskoketoppen slds av som
beskrevet i denne handboken (dvs. ved a bruke bergringskontrollene).

- La aldri barn leke med apparatet eller sitte, sta eller klatre pa det.

- Ikke oppbevar gjenstander av interesse for barn i skap over apparatet.
Barn som klatrer pa den induksjonskoketoppen kan bli alvorlig skadet.

« lkke la barn vaere alene eller uten tilsyn i omradet hvor apparatet er i bruk.

« Ikke reparer eller skift noen del av apparatet med mindre dette
uttrykkelig anbefales i hdndboken. All annen service ma utfgres av en
kvalifisert tekniker.

« Ikke bruk damp til a rengjgre den induksjonskoketoppen.
- Ikke plasser eller slipp tunge gjenstander pa den induksjonskoketoppen.
« lkke sta pa den induksjonskoketoppen.

« Ikke bruk kokekar med skarpe kanter eller skyv dem over den keramiske
glassoverflaten, fordi dette kan ripe glasset.

« Ikke bruk skuresvamper eller andre grovt skurende rengjgringsmidler nar
du rengjer den induksjonskoketoppen, fordi disse kan ripe glasset.

« Hvis streamledningen er skadet, ma den skiftes ut av en kvalifisert tekniker.

« Ikke betjen den induksjonskoketoppen ved hjelp av en ekstern tidtaker
eller separat fjernkontrollsystem.

« ADVARSEL: Hvis overflaten sprekker, ma apparatet slds av for d unnga
elektrisk stat.

- Ikke la metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer og lokk bli liggende
pa koketoppen, fordi slike gjenstander kan bli varme.

« Bruk aldri dette apparatet til 4 varme opp rommet.

« Dette apparatet kan brukes av barn fra og med 8 ar og personer med
reduserte fysiske-, sensoriske- eller mentale evner eller mangel pa
erfaring og kunnskap hvis de er under tilsyn eller mottar anvisning om
bruk av apparatet pa en sikker mate og forstar farene dette innebeerer.
Barn ma ikke leke med apparatet. Rengjgring og normalt vedlikehold
ma ikke utfgres av barn med mindre de er eldre enn 8 ar og under tilsyn.
Barn ma ikke foreta rengjgring og vedlikehold uten tilsyn.



Sakerhetsvarningar [ SE |

For fortsatt sdakerhet och for att minska risken for skador eller
elektriska stotar, folj alla sakerhetsatgarder som listas nedan.

Extern vard

Risk for elektrisk stot

- Koppla ifran apparaten fran elnatet innan nagot arbete eller underhalls
gors pa den.

« Anslutning till ett jordat system ar vasentligt och obligatoriskt.

- Andring av elsystemet hemma far endast géras av en kvalificerad
elektriker.

« Underlatenhet att félja detta rad kan resultera i elektriska stotar eller
dodsfall.

Risk for skdrskador
- Var forsiktig - panelkanterna ar vassa.
« Om dessa varningar inte foljs kan det resultera i skador eller skarskador.

Viktiga sakerhetsanvisningar

- Las igenom dessa instruktioner noga innan apparaten installeras och
anvands.

« Inget brannbart material eller produkter far ndgonsin placeras pa denna
apparat.

« Gor denna information tillganglig for den person som ar ansvarig for
installation av apparaten da de kan minska dina installationskostnader.

« For att undvika faror maste denna apparat installeras i enlighet med
dessa installationsinstruktioner.

« Denna enhet kan dven installeras pa en lamplig, plan, stabil,
varmebestandig och halkfri yta.

- Denna apparat far endast installeras och jordanslutas av lamplig
kvalificerad person.

- Denna apparat skall anslutas till en krets som har en franskiljare som
fullstandigt kopplar ifran fran elnatet.

- Om inte apparaten installeras korrekt kan det gora garantin och
ansvarskrav ogiltiga.



Drift och underhall

Risk for elektrisk stot

- Koka inte pa en trasig eller sprackt induktionshallen. Om den
induktionshallen yta skulle brytas sénder eller spricka, stang av
apparaten omedelbart och stromfoérsérjningen (vaggbrytare) och
kontakta en kvalificerad tekniker.

- Stang av den induktionshallen vid kontakten innan rengéring eller
underhall.

« Underlatenhet att folja detta rad kan resultera i elektriska stotar eller
dodsfall.

Halsofara

« Denna apparat uppfyller elektromagnetisk sakerhetsstandard.

« Om inte dessa rad foljs kan det resultera i dodsfall.

Fara heta ytor

« Vid anvandning kommer atkomliga delar av denna apparat att bli
tillracklgit heta for att orsaka brannskador.

« Lat inte kroppen, klader eller ndgot foremal annat ar lampliga redskap
komma i kontakt med det keramiska glaset innan ytan ar sval.

- Lamna aldrig metallféremal (sdasom kokstillbehor) eller tomma kastrullen
pa induktionshallen eftersom den kan bli heta mycket snabbt.

« Hall undan barn.

- Handtagen pa stekpannor kan ocksa bli heta. Kontrollera att
stekpannans handtag inte befinner sig 6ver kokzonerna som ar paslagna.
Hall handtagen utom rackhall for barn.

« Om inte dessa rad foljs kan det resultera i brannskador coh skallning.

Risk for skarskador

« Det rakbladsvassa bladet hos skrapan till den induktionshallen ar
exponerar nar sakerhetsskyddet ar tillbakadraget. Anvand forsiktig och
forvara den alltid pa en saker plats utom rackhall for barn.

« Om dessa varningar inte foljs kan det resultera i skador eller skarskador.

Viktiga sakerhetsanvisningar

- Lamna aldrig apparaten utan uppsikt nar den anvands. Overkokning
12



orsakar rok och fett som spillts kan antandas.
Anvand aldrig apparaten som arbets- eller forvaringsplats.
Anvand aldrig apparaten for att varma rummet.

Stang alltid av tillagningszonerna och den induktionshallen sasom
beskrivs i denna manual (d.v.s. med touchkontrollerna).

Lat inte barn leka med apparaten eller sitta pa, sta pa eller klattra pa den.
Forvara inte foremal som ar intressant for barn i skapet ovanfor apparaten.

Barn som klattrar pa den induktionshallen kan skadas allvarligt.

Lamna inte barn ensamma eller utan évervakning pa platser dar
apparaten anvands.

Reparera inte eller byt ndgra delar pa apparaten savida inte det
sarskilt rekommenderas i manualen. All annan serice bor utforas av en
kvalificerad tekniker.

Anvand inte dngrengdrare fOr att gora rent den induktionshallen,
Placera inte eller tappa tunga féremal pa den induktionshallen.
Sta inte pa den induktionshallen.

Anvand inte pannor ojamna kanter och dra inte pannor 6ver den
keramiksa hallens yta eftersom det kan repa glaset.

Anvand inte stalull eller ndgon annat slipande rengdringsmedel for att gora
rent den induktionshallen eftersom det kan repa det keramiska glaset.

Om natsladden skadats maste den bytas ut av en kvalificerad tekniker.

Anvand inte den induktionshallen med hjalp av en extern timer eller
separat fjarrkontrollsystem.

VARNING: Om ytan ar sprackt, stang av apparaten for att undvika risken
for elektriska stotar.

Lamna inte nagra foremal sdsom knivar, gafflar, skedan och lock pa
hallen eftersom de kan bli heta.

Anvand aldrig apparaten for att varma rummet.

Denna apparat kan anvandas av barn som ar minst 8 ar och av personer
med reducerad fysisk, sensorisk eller mental formaga, eller personer utan
erfarenhet och kunskap om de ar under uppsikt eller har fatt instruktioner
for att anvanda produkten pa ett sdakert satt och forstar farorna som

kan uppsta. Barn skall inte leka med apparaten. Rengoéring och

anvandarunderhall skall inte utforas av barn under 8 ar och under uppsikt.

Rengodring och anvandarunderhall ska inte utféras av barn utan tillsyn.



Turvallisuusvaroitukset CFI |

Varmista turvallisuus ja vahenna loukkaantumisen tai
sahkoiskun vaaraa noudattamalla kaikkia alla lueteltuja
varotoimia.

Asennus

Sahkoiskun vaara

« Irrota laite verkkovirrasta ennen kuin suoritat laitteelle
mitaan tyota tai huoltotoimenpidetta.

« Laitteen liittaminen kunnolliseen maadoitusjarjestelmaan on olennaista
ja pakollista.

« Ainoastaan pateva sahkoteknikko saa tehda muutoksia kodin
sahkojohtojarjestelmaan.

» Tasta ohjeesta piittaamattomuus voi johtaa sahkoiskuun tai kuolemaan.

Viiltovaara
« Ole varovainen - paneelin reunat ovat teravia.

« Varoituksesta piittaamattomuus voi johtaa vammaan tai viiltohaavoihin.

Tarkeita turvallisuusohjeita
« Lue nama ohjeet huolellisesti ennen laitteen asentamista tai kdayttoonottoa.

« Taman laitteen paalle ei saa koskaan asettaa mitaan syttyvia materiaaleja
tai tuotteita.

- Saata nama tiedot laitteen asentamisesta vastaavan henkilon
kaytettavaksi, pienennat silla asennuskustannuksia.

« Vaaran valttamiseksi tama laite on asennettava naiden asennusohjeiden
mukaisesti.

- Taman laitteen voi asentaa my0s sopivan tasaisen, vakaan, kuumuutta
kestavan pinnan paalle.

- Taman laitteen saa asentaa ja maadoittaa ainoastaan pateva sahkoteknikko.

- Tama laite tulee liittaa virtapiiriin, joka sisaltaa erottimen, joka
mahdollistaa taydellisen katkaisun virtalahteesta.

- Laitteen vaara asennus voi mitatodida takuun ja vastuuvaateet.



Kaytto ja kunnossapito

Sahkoiskun vaara

- Al3 valmista ruokaa rikkonaisella tai halkeilleella induktiolieden. Jos
induktiolieden lieden pinta murtuu tai halkeilee, kytke laite valittomasti
pois verkkovirrasta (sahkopaakytkin) ja ota yhteytta patevaan
sahkoteknikkoon.

- Irrota induktiolieden seindpistorasiasta ennen puhdistusta tai huoltoa.

- Tasta ohjeesta piittaamattomuus voi johtaa sahkoiskuun tai kuolemaan.

Vaara terveydelle
- Tama laite on sahkdmagneettisten turvallisuusstandardien mukainen.

- Tasta ohjeesta piittaamattomuus voi johtaa kuolemaan.

Vaara kuumasta pinnasta

- Kayton aikana taman laitteen luoksepadastavat osat kuumentuvat
riittavasti aiheuttaakseen palovammoja.

- Ald anna kehosi, vaatetuksesi tai minkdan muun kuin soveliaiden
astioiden koskettaa keraamista lasia ennen kuin pinta on jaahtynyt.

- Al koskaan jata metalliesineita (kuten keittiovalineet) tai tyhjia kattiloita
induktiolieden, silla ne kuumenevat hyvin nopeasti.

- Pida lapset loitolla liedesta.

- Kattiloiden kadensijat voivat olla liian kuumia kosketettaviksi.
Tarkista, etteivat kattiloiden kadensijat ole muiden paalla olevien
kypsennysalueiden paalla. Pida kadensijat lasten ulottumattomissa.

- Tasta ohjeesta piittaamattomuus voi johtaa palovammoihin.

Viiltovaara

« Induktiolieden liesitason kaapimen partaveitsenterava tera paljastuu,
kun suojus vedetdan pois. Kayta sita erittdin varovasti ja sailyta sita
turvallisesti lasten ulottumattomissa.

« Varoituksesta piittaamattomuus voi johtaa vammaan tai viiltohaavoihin.

Tarkeita turvallisuusohjeita

- Al3 koskaan jata laitetta ilman silmallapitoa kaytdn aikana. Ylikiehuminen
aiheuttaa savua ja rasvaisia roisketahroja, jotka voivat syttya.



- Al koskaan kayta laitetta tyo- tai sdilytystasona.
- Al koskaan kayta laitetta huoneen lammittimena.

« Kytke aina kayton jalkeen kypsennysalueet ja induktiolieden pois paalta,
kuten tassa kayttdoppaassa on kuvattu (eli kosketusohjaimia kayttamalla).

. Ald anna lasten leikki4 laitteella tai istua, seisoa tai kiiveta sen péaille.

- Al sailyta lapsia kiinnostavia tavaroita laitteen ylapuolisissa kaapeissa.
Induktiolieden lieden paalle kiipeava lapsi voi saada vakavia vammoja.

- Al3 jata lapsia yksin tai valvomatta alueella, jossa laitetta kiytetdan.

- Al3 korjaa tai vaihda mitaan laitteen osaa, jollei sita erikseen
mainita kayttdoppaassa. Kaikki muu huolto tulee jattaa patevalle
sahkoteknikolle.

- Ala kdyta hoyrypuhdistajaa induktiolieden lieden puhdistamiseen.
- Al aseta mitaan painavia esineita induktiolieden lieden paille.
- Al3 seiso induktiolieden lieden pailla.

- Al3 kayta tai veda rosoreunaisia vuokia keraamisen lasipinnan paall3, se
voi naarmuttaa lasia.

- Ald kiyta hankausvillaa tai mitian karkeita, hiovia puhdistusaineita
induktiolieden lieden puhdistamiseen, silla ne naarmuttavat keraamista
lasia.

« Jos virtajohto on vahingoittunut, patevan sahkoteknikon on vaihdettava
se.

- Al4 kayta induktiolieden liettd ulkoisella ajastimella tai erilliselld kauko-
ohjausjarjestelmalla.

« VAROITUS: Jos pinnassa on halkeamia, sammuta laite valttaaksesi
mahdollisen sahkoiskun.

- Al3 jata mitaan esineitd, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja kansia
lieden pinnalle, silla ne voivat kuumentua.

- Al koskaan kayta laitetta huoneen lammittimena.

- Tata laitetta saavat kayttaa yli 8-vuotiaat ja sellaiset henkildt, joiden
fyysiset, aistimelliset tai henkiset kyvyt ovat alentuneet tai joilla ei ole
kokemusta tai tietoutta laitteen kaytosta, jos heitd valvotaan ja he
saavat ohjeet laitteen turvalliseen kdayttoon ja he ymmartavat, mita
vaaroja laitteen kayttoon liittyy. Lapset eivat saa leikkia laitteella. Vain
yli 8-vuotiaat lapset saava puhdistaa laitteen ja suorittaa kayttajan
kunnossapitotehtavia aikuisen valvonnassa. Lapset eivat saa suorittaa
puhdistamista ja kunnossapitoa ilman valvontaa.



Sikkerhedsadvarsler [ DK |

For at nedseette risikoen for personskade og elektrisk sted
skal du fglge alle nedenstaende sikkerhedsforholdsregler.

Installation

Fare for elektrisk stod

- Afbryd apparatet fra stikkontakten, for du udferer noget arbejde eller
vedligeholdelse pa det.

« Du skal sgrge for, at enheden forbindes til en god og sikker jordforbindelse.

- /&ndringer i det lokale ledningsnet, ma kun foretages af en autoriseret
elektriker.

- Folges dette rad ikke, kan det fare til elektrisk stad eller dadsfald.

Fare for at blive skaret
- Veer forsigtig - kanterne pa panelet er skarpe.

« Hvis du ikke er forsigtig kan de ende med personskade eller snitsar.

Vigtige sikkerhedsinstruktioner

« Laes disse instruktioner omhyggeligt fgr installationen og brugen af
dette apparat.

« Der ma pa ingen tidspunkt stille nogen former for braendbare materialer
eller produkter pa dette apparat.

- Stil venligst disse oplysninger til radighed for personen, som er ansvarlig
for installationen af apparatet, da det kan reducere omkostningerne til
din installation.

- For at undga en risiko, skal dette apparat installeres i henhold til disse
vejledninger.

- Dette apparat kan ogsa stilles oven pa en flad og stabil overflade, som
skal vaere varmebestandig og skridsikker.

- Apparatet skal installeres og jordforbindes af en kvalificeret person.

- Dette apparat skal forbindes til en ledningsnet, der er udstyret med en
isolerende kontakt, som kan frakoble det helt fra stremforsyningen.

- Hvis apparatet installeres forkert, kan det ugyldiggere garantien og
eventuelle erstatningskrav.



Betjening og vedligeholdelse

Fare for elektrisk stod

- Undga, at bruge en gdelagt eller revnet induktionskomfur kogeplade.
Hvis overfladen pa den induktionskomfur kogeplade enten gar i stykker
eller revner, bedes du gjeblikkeligt slukke for apparatet pa stikkontakten,
og kontakt en kvalificeret tekniker.

« Sluk for den induktionskomfur kogeplade pa stikkontakten, for
rengering og vedligeholdelsesarbejde.

- Folges dette rad ikke, kan det fare til elektrisk stad eller dadsfald.

Sundhedsfare
« Dette apparat er i overensstemmelse med sikkerhedsstandarderne
indenfor elektromagneter.

- Folges dette rad ikke, kan det fore til dedsfald.

Fare for varme overflader
« Nar du bruger dette apparat vil tilgeengelige dele af det blive varmt nok
til at forarsage forbraendinger.

« Undga, at din krop, dit tgj eller andre dele, som ikke er egnet kogegrej,
kommer i kontakt med den keramiske gladplade for ned er kglet ned.

- Efterlad aldrig metalgenstande (sasom kgkkenudstyr) eller tomme
pander pa induktionen, da de kan blive meget varme meget hurtigt.

« Hold barn vaek.

- Handtagene pa gryder kan at og til blive meget varme. Sgrg for, at
grydehandtaget ikke er over andre kogeomrader, som er teendte. Holdes
grydehandtagene udenfor barns raeekkevidde.

- Folges dette rdd ikke, kan det fare til forbreendinger og skoldninger.

Fare for at blive skaret

« Det knivskarpe blad pa skraberen til den induktionskomfur kogeplade,
er eksponeret ndr beslaget er trukket tilbage. Serg for at bruge dem med
ekstrem omhu og opbevar dem altid udenfor bgrns raekkevidde.

« Hvis du ikke er forsigtig kan de ende med personskade eller snitsar.

Vigtige sikkerhedsinstruktioner

- Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar det er i brug. Hvis maden koger
over, forarsager det rgg og fedtede afsmitninger, som kan ga i brand.

« Brug aldrig dit apparat som arbejdsplads eller opbevaringsted.
18



« Brug aldrig apparatet til opvarmning eller opvarmning af lokalet.

- Sgrg altid for at slukke for kogeomraderne og den induktionskomfur
kogeplade nar du er faerdig med at bruge den, som beskrevet i denne
vejledning (dvs. den slukkes ved brug af knapperne).

« Lad ikke barn lege med apparatet eller sidde, sta eller kravle pa det.

- Undgd, at gemme ting, som vaekker bgrns interesse inde i kabinettet
eller oven pa apparatet. Barn, som klatrer op pa den induktionskomfur
kogeplade, kan udgeare en alvorlig risiko for skade.

- Efterlad ikke bgrn alene eller uden opsyn i det omrade, hvor apparatet er
i brug.

« Du ma ikke selv reparere eller udskifte nogen dele af apparatet,
medmindre det specifikt er anbefalet i denne vejledning. Al anden
reparation skal udfgres af en kvalificeret tekniker.

« Du ma ikke bruge en damprenser til at rengare induktionskomfur med.

« Undga, at stille eller tabe tunge genstande ovenpa din induktionskomfur
kogeplade.

- Undga, at sta ovenpa din induktionskomfur kogeplade.

« Undga, at bruge pander med takkede kanter og undga at treekke
panderne over den keramiske glasoverflade, da dette kan ridse glasset.

- Undga at bruge grydesvampe eller andre barske og slibende
renggringsmidler, ndr du rengerer din induktionskomfur kogeplade, da
disse kan ridse det keramiske glas.

« Hvis den medfelgende ledning beskadiges, skal den udskiftes af en
autoriseret tekniker.

« Undga, at bruge din induktionskomfur kogeplade sammen med en
ekstern timer eller et separate, flernbetjent system.

« ADVARSEL: Hvis overfladen er revnet, bedes du slukke for apparatet sa
du undgar risikoen for elektrisk stad.

- Efterlad ikke nogen genstande, sasom knive, gafler, skeer og lag pa
kogepladens overflade, da disse kan blive meget varme.

- Brug aldrig apparatet til opvarmning eller opvarmning af lokalet.

- Dette apparat ma kun bruges af barn over 8 ar og personer med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller mangel pa erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i hvordan
dette apparat bruges sikkert og forstar risikoen ved at bruge det. Barn
ma ikke lege med apparatet. Renggring og vedligeholdelsesarbejde
ma ikke udfgres af bgrn, medmindre de er over 8 ar og er under opsyn.
Rengering og vedligeholdelsesarbejde ma ikke udfgres at barn,
medmindre de er under opsyn.



Unpacking

Remove all items from the packaging. Retain the packaging. If you dispose of it please do so
according to local regulations.

The following items are included:

=
%@i‘ﬁ'ﬁ'ﬁ
Bracket x 4 Screw x 4

Instruction

Manual

Main Unit Instruction Manual

* Allimages in this instruction manual are for indication only; please refer to your individual unit for details.
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Product Overview

Top View

3

1. Max. 2000 W Zone
2. Max. 1500 W Zone
3. Control Panel

Control Panel

Keylock Button

Timer Button

Heating Zone Buttons

Power/Timer Increase/Decrease Buttons
ON/OFF Buttons

vk N
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A Word on Induction Cooking

Induction cooking is an advanced cooking technology. It is safe, efficient and economical as it
works by electromagnetic vibrations generating heat directly in the pan, rather than indirectly
through heating the glass surface. The glass becomes hot only because the pan eventually
warms it up.

This technology has a number of advantages over traditional radiant energy cooking:
« Heat-up times are much faster.

- Safer as no heating takes place unless a suitable pan is placed on the cooking zone.

« Saves energy, because heat is transferred without loss.

Before Using Your New Induction Hob

« Read this Instruction / Installation Manual, taking special note of the ‘Safety Warnings' section.
« Remove any protective film that may still be on your induction hob.

+ Never use your appliance for warming or heating the room.

Choosing the Right Cookware

~® \
+ Only use cookware with a base suitable for induction cooking.
« Look for the induction symbol on the packaging or on the bottom of the pan.

+ You can check whether your cookware is suitable by carrying
out a magnet test. Move a magnet towards the base of the

pan. If it is attracted, the pan is suitable for induction. =
- If you do not have a magnet: \ ’
1. Put some water in the pan you want to check. =
2. Follow the steps under ‘To Start Cooking' @
3. If Y does not flash in the display and the water is heating, S

the pan is suitable.
« Cookware made from the following materials are not suitable: pure stainless steel,
aluminium or copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and
earthenware.

N J

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

Xr X T




Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as
the cooking zone. Always centre your pan on the cooking zone.

X XK IX 1T

Always lift pans off the induction hob - do not slide, or they may scratch the glass.

5 7

Using the Touch Controls

The controls respond to touch, so you don't need to apply any pressure.
+ Use the ball of your finger.

« You will hear beep each time a touch
is registered. fv_/
+ Make sure the controls are always clean and dry,
and that there is no object (e.g. utensil or cloth)
covering them. Even a thin film of water may make \/ x

the controls difficult to operate.

23



Using Your Induction Hob

To Start Cooking

1. Touch the ON/OFF (D control.

After turning on, you will hear a beep and all the
displays will show” - " or” — - indicating that the
induction hob has entered standby mode.

2. Place a suitable pan on the cooking zone that you
wish to use.
Make sure the bottom of the pan and the surface
of the cooking zone are clean and dry.
AN
—

Do not place hot pans over the control
panel as this may cause damage.

3. Touch the Heating Zone button you wish to use. o N i s
The indicator will flash. -1

4. Select a heat setting by touching the — or +
controls of the desired cooking zone. The unit will

start from setting 5.

If you don't choose a heat setting within 1 minute,
the induction hob will automatically switch off. You
will need to start again at step 1.

You can modify the heat setting at any time during

cooking.

I l
- I
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If the Display Flashes - ~' =

This means that: I N e
« you have not placed a pan on the correct cooking zone or, -~ =
« the pan you're using is not suitable for induction cooking or, — +

« the pan is too small or not properly centred on the cooking zone.

The induction hob continually monitors for the presence of a pan. When the pan is removed the
“>u <" will begin to flash and remain flashing for 1 minute or until the pan is replaced. If the pan
is not replaced within 1 minute the zone will go into standby.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.
The unit will automatically power off after a further 2 minute if all zones are not in use.

When You Have Finished Cooking

1. Turn the cooking zone off by touching the o —
Heating Zone button you wish to switch off. I

2. Turn off the cooking zone by scrolling down the corresponding zone to {1 or touching — and
=+ controls together. Make sure the display shows L.

N I

—_—
p—

—
—
l
S

OR

3. Turn the whole induction hob off by touching
the ON/OFF (D control.

4. Beware of hot surfaces

H will display to show which cooking zone is too .
hot to the touch. It will disappear when the surface O I
has cooled down to a safe temperature.

25
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Locking the Controls

+ You can lock the controls to prevent unintended use (for example children accidentally
turning the cooking zones on).

« When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF (D control are disabled.

To Lock the Controls

Touch the keylock control @ The timer indicator will show“ 0"

To Unlock the Controls

1. Make sure the induction hob is turned on.
2. Touch and hold the @ keylock control for 2 seconds.
3. You can now start using your induction hob.

!

o \

Do not lock the controls while a cooking zone is in use. In an emergency, you can always
turn the induction hob off with the ON/OFF (D control.

Excessive-Temperature Protection

A temperature sensor monitors the temperature inside the induction hob.
When an excessive temperature is detected, the induction hob will stop operation automatically.

Detection of Small Articles

When an unsuitably-sized or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or some other small item (e.g.
knife, fork, key) has been left on the hob, the hob automatically goes into standby mode after 1
minute. The fan will continue cooling down the induction hob for a further 1 minute.

Auto Shutdown Protection

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. If you ever forget to turn
it off, it will shut down automatically. The default working times for various power levels are
shown in the below table.

Power Level 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Default Shutdown Timer (Hour) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

When the pot is removed, the induction hob will stop heating immediately and in 1 minute will
enter standby mode. The fan will keep cooling down the induction hob for a further 1 minute.

A

(People with a heart pacemaker should consult with their doctor before using this unit. ]




Using the Timer

You can use the timer in two different ways:

« You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking zone off
when the set time is up.

+ You can set it to turn one cooking zone off after the set time is up. You can set the timer for up
to 99 minutes.

Timer Overview a

—_—
I
——!

Minute display

\
/

shows the number of minutes set/
remaining for:

+ the cooking zone whose indicator
dot is flashing

OR

. the minute minder, if its indicator
is flashing.

Using the Timer as a Minute Minder

When the induction hob is turned ON, you can use the minute minder, even if you have not
selected a cooking zone.

1. Ensure the hob is turned on by gently pressing (D

2. Touch @ for timer. The indicator will flash ![J on N
the display. -H-0 _ o+

o

®

3. Setthe time using — or + while the LED is gt e
flashing. © - o - 4

®

®

. Touch — or + once to increase or decrease by 1 minute.
« Touch and hold — or + to increase or decrease by 10 minutes.

« Maximum timer setting is 99 minutes. Then the timer will automatically return to [l
minute.

27
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4. To cancel the timer, touch — and + controls Nals 8
together, the display will show [JfJ. @ i

o

®

5. Press @ to confirm the timer, or wait for the LED
to stop blinking.

6. The timer countdown will begin immediately.

7.  When the timer has elapsed, the LED will turn off

& the hob will beep. Press (D to turn off the timer,
or let it automatically turn off.

Setting the Timer to Turn Cooking Zones Off

1. Turn on the unit. ?’\

2. Select the zone you wish to use the timer for. o

| g\\
N 7

__!

\
7|

—

l

3. Touch — or -+ to set the heating time while the LED
is flashing.

I I
S I

ﬁ?

®

. Touch — or + once to increase or decrease by 1 minute.
- Touch and hold — or =+ to increase or decrease by 10 minutes.
« Maximum timer setting is 99 minutes. Then the timer will automatically return to [J{} minute.




4, Touch @ to access the timer. Use — or + to set the
time. Touch @ to confirm.

5. The timer will begin countdown immediately. The
unit will beep when the time has elapsed.

6. Press CD to turn off the timer & heating zone.

®

Other cooking zone will continue operating if it is already turned on. ]

®

To cancel the heat setting or timer setting,

touch — and + together. //E

~

oe

__
/’_'\
-+

@0
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Cooking Guidelines

A

Take care when frying as oil and fat heat up very quickly. At extremely high
temperatures oil and fat will ignite spontaneously and this presents a serious fire risk.

Cooking Tips

« When food comes to the boil, reduce the temperature setting.

« Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

« Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

- Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

Simmering, Cooking Rice

« Simmering occurs below boiling point, at around 85 °C, when bubbles are just rising
occasionally to the surface of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and tender
stews because the flavours develop without overcooking the food. You should also cook egg-
based and flour thickened sauces below boiling point.

+ Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting higher
than the lowest setting to ensure the food is cooked properly in the time recommended.

Searing Steak

To cook juicy flavoursome steaks:

1. Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.
2. Heat up a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan and
then lower the meat onto the hot pan.

4. Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend on the
thickness of the steak and how cooked you want it. Times may vary from about 2 — 8
minutes per side. Press the steak to gauge how cooked it is - the firmer it feels the more
‘well done’it will be.

5. Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax and become
tender before serving.

For stir-frying

1. Choose an induction compatible flat-based wok or a large frying pan.

2. Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If cooking large
quantities, cook the food in several smaller batches.

3. Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.
4. Cook any meat first, put it aside and keep warm.

5. Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking zone to a lower
setting, return the meat to the pan and add your sauce.

o

Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

7. Serve immediately.



Heat Settings

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on several factors,
including your cookware and the amount you are cooking. Experiment with the induction hob
to find the settings that best suit you.

Power

Heat Setting Suitability

1-2

2000

1500

1000

500

2000W Zone

2 3 4 5 6 7
Heating Setting

delicate warming for small amounts of food
melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
gentle simmering

slow warming

reheating
rapid simmering

cooking rice

cooking pancakes

sautéing

cooking pasta

stir-frying

searing

bringing soup to the boail
boiling water

1500W Zone
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Cleaning and Maintenance

What?

Everyday soiling on
glass (fingerprints,
marks, stains left by
food or non-sugary
spillovers on the
glass)

How?

—_

Switch off the power to the
induction hob.

2. Apply an induction hob
cleaner while the glass is still
warm (but not hot).

3. Rinse and wipe dry with a
clean cloth or paper towel.

Important!

When the power to the
induction hob is switched off,
there will be no ‘hot surface’
indication but the cooking zone
may still be hot!

Take extreme care.

Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive
cleaning agents may scratch the
glass. Always read the label to
check if your cleaner or scourer is
suitable.

Never leave cleaning residue on
the induction hob: the glass may
become stained.

Boilovers, melts,
and hot sugary
spills on the glass

Remove these immediately
with a fish slice, palette knife or
razor blade scraper suitable for
induction glass induction hobs,
but beware of hot cooking zone
surfaces:

1. Switch off the power to the
induction hob.

2. Hold the blade or utensil at
a 30° angle and scrape the
soiling or spill to a cool area of
the induction hob.

3. Clean the soiling or spill with a
dish cloth or paper towel.

4, Follow steps 2 to 3 for
‘Everyday soiling on glass’
above.

Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

Cut hazard: when the safety
cover is retracted, the blade

in a scraper is razor-sharp. Use
with extreme care and always
store safely and out of reach of
children.

Spillovers on the
touch controls

—_

Switch off the power to the
induction hob.

2. Soak up the spill.

3. Wipe the touch control area
with a clean damp sponge or
cloth.

4. Wipe the area completely dry
with a paper towel.

The induction hob may beep

or turn itself off, and the touch
controls may not function while
there is liquid on them. Make
sure you wipe the touch control
area dry before turning the
induction hob back on.




Hints and Tips

Problem

The induction hob
cannot be
turned on.

Possible Causes
No power.

What to Do

Make sure the induction hob

is connected to the mains
power supply and that it is
switched on. Check whether
there is a power outage in

your home or area. If you've
checked everything and the
problem persists, call a qualified
technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your induction hob' for
instructions.

The touch controls are
difficult
to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control
area is dry and use the ball of
your finger when touching the
controls.

The glass has been
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer
or cleaning products being
used.

Use cookware with flat and
smooth bases. See ‘Choosing
the right cookware!

See‘Care and cleaning’

Some pans make
crackling or clicking
noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for induction
cookware and does not indicate
a fault.

The induction hob
makes a low humming
noise when used on

a high heat setting.

This is caused by the
technology of induction
cooking.

This is normal, but the noise
should quieten down or
disappear completely when you
decrease the heat setting.

Fan noise coming from
the induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue
to run even after you've
turned the induction hob off.

This is normal and needs no
action. Do not switch the power
to the induction hob off while
the fan is running.

Pans do not become hot
and Y appears in the
display.

The induction hob cannot
detect the pan because it is
not suitable for induction
cooking.

The induction hob cannot
detect the pan because it is
too small for the cooking zone
or not properly centred on it.

Use cookware suitable for
induction cooking. See section
‘Choosing the right cookware’

Centre the pan and make sure
that its base matches the size of
the cooking zone.

The induction hob or a
cooking zone has turned
itself off unexpectedly,

a beep will sound and
an error code will be
displayed (typically -3
alternating with one or
two digits in the cooking
timer display).

Technical fault.

Please note down the error
letters and numbers, switch the
power to the induction hob off
at the mains socket, and contact
a qualified technician.
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Failure Display and Inspection

If an operational abnormality occurs, the induction hob will automatically enter the protective
state and display a protective code. (see table below)

Protective Code Possible Causes What To Do
F3-F8 Temperature sensor failure Please contact the supplier.
Fo-FE Temperature sensor of the IGBT failure. | Please contact the supplier.
E1/E2 Abnormal supply voltage Please inspect whether power

supply is normal.
Power on after the power
supply is normal.

E3/E4 Abnormal temperature Please inspect the pot.

E5/E6 Bad induction hob heat radiation Please restart after the
induction hob cools down.

Never attempt to disassemble the unit by yourself.

Specifications

Model MDIHOB13N

Rated Voltage 220 - 240V~

Rated Frequency 50 Hz

Overall Dimension (H x W x D) 56 x 520 x 288 mm

Power Consumption 3500W

Features and specifications are subject to change without prior notice.



Product Fiche

Model
Type of hob

Number of cooking zones and/or
areas

Heating technology (induction
cooking zones and cooking areas,
radiant cooking zones, solid plates)

For circular cooking zones or areas:
diameter of useful surface area

per electric heated cooking zone,
rounded to the nearest 5 mm

For non-circular cooking zones or
areas: length and width of useful
surface area per electric heated
cooking zone or area, rounded to
the nearest 5 mm

Energy consumption per cooking
zone or area calculated per kg

Energy consumption for the hob
calculated per kg

Standby/off power

Symbol Value Unit

- MDIHOB13N -

- Portable hob -

- 2 zones -

) Induction )
cooking zones
Zone 1: 14.0

(/] cm
Zone 2:18.0

L

w N/A cm

i Zone 1:215.1

ECeIgctrlc Wh/kg

cooking Zone 2:171.7

ECelectric hob 193.4 Wh/kg

Ps/Po 0.48 w

The values are tested and calculated according to the regulation EU66-2014.

35



36

Installation

Preparing the Worktop

Cut out the work surface following the dimensions shown in the drawing below.

For the purpose of installation and use, a minimum distance of 5 cm space must be left around
the cut out.

Be sure the thickness of the work surface is at least 37 mm. Use a heat-resistant work surface
material to avoid deformation caused by the heat from the hob. The minimum distance
between the hob and the cupboard should be at least 76 cm.

Cupboard

=

76 cm (min)

—|

Ensuring Adequate Ventilation

Always make sure the induction cooker hob is well ventilated and that the air inlet and outlet
are not blocked. This hob requires an adequate supply of fresh, cool air to fully function. The
base of the hob must have direct unrestricted ventilation to the room where the hob is installed.
Follow the requirements below.

. Heat
2 cm (min) N
. > _ Resistant

Board

| 'L Ji i

A

There are ventilation holes around the outside of the hob. YOU MUST ensure that these
holes are not blocked by the worktop, when you put the hob into position.




Fastening the Fixing Brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging).

1. Turn the hob upside down, place it on a soft surface and fasten the brackets to the
appropriate holes. DO NOT tighten the screws at this stage.

2. Apply sealing strips around the edge of the hob.

screw
bracket

screw hole

base

« The hob must be installed by qualified personnel or technicians.

« The hob should not be mounted above cooling equipment, dishwashers and rotary
dryers.

« All surfaces around the hob should be able to withstand the heat generated by the
hob.

- Never use a steam cleaner to clean the hob.

- Do not use a silicon sealant to seal the appliance against the aperture. This will make it
difficult to remove the hob from the aperture, particularly if it needs to be serviced.

& >

3. Insert the hob into the cut out and position it correctly.

4. Tighten the screws to secure the hob to the worktop.

Sealing Strip

R

A

Do not over tighten the
hob clamps as distortion
of the hob may occur.

Hob Screw Bracket Worktop
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Freestanding Installation and Connection

- This unit can also be installed on top of a suitable, flat, stable, heat-resistant, non-slip surface.

+ Always make sure the induction cooker hob is well ventilated and that the air inlet and outlet
are not blocked. This hob requires an adequate supply of fresh, cool air to fully function.
The base of the hob must have direct unrestricted ventilation to the room where the hob is
installed.

« Follow the requirements below.

!

~N N

« There are ventilation holes around the outside of the hob. YOU MUST ensure that
these holes are not blocked by the worktop, when you put the hob into position.

« The hob must be installed by qualified personnel or technicians.

« The hob should not be mounted above cooling equipment, dishwashers and rotary
dryers.

« All surfaces around the hob should be able to withstand the heat generated by the
hob.

+ Never use a steam cleaner to clean the hob.

« Do not use a silicon sealant to seal the appliance against the aperture. This will make it
difficult to remove the hob from the aperture, particularly if it needs to be serviced.

- Do not use an extension cord or any other adaptor. This appliance must be plugged
directly into the mains socket.
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Pakke opp

Fjern all emballasje fra enheten. Ta vare pa emballasjen. Ta hensyn til lokale forskrifter om
avfallshandtering hvis du ma kaste den.

Folgende elementer er vedlagt:

=
@Wﬁ'ﬁﬁ
Braketter x 4 Skrue x 4

Instruction

Manual

Hovedenhet

Instruksjonsmanual

* Alle bilder i denne bruksanvisningen er kun for illustrasjon - detaljene kan veaere annerledes pa den enkelte
enheten.
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Produktoversikt

Sett ovenfra
1
2
3
1. Maks. 2000 W sone
2. Maks. 1500 W sone
3. Kontrollpanel
Kontrollpanel

Tastelasknapp

Tidtaker-knapp
Varmesoneknapper

Knapper for & gke/senke effekt/tidsur
PA/AV-knapp

vk N

4
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Noen ord om matlaging med induksjon

Induksjon er en avansert matlagingsteknologi. Den er sikker, effektiv og skonomisk, da den
bruker elektromagnetiske vibrasjoner som utvikler varme direkte i kokekaret, i stedet for
indirekte gjennom a varme opp en glassflate. Glassflaten blir bare varm fordi kokekaret til slutt
varmer den opp.

Denne teknologien har en rekke fordeler fremfor tradisjonelle matlaging ved bruk av stralende
energi:
« Det tar mye mindre tid a varme opp.

« Det er mye sikrere, da ingen varme skapes med mindre en egnet gryte plasseres pa
varmesonen.

« Det sparer energi, da varmen overfgres uten tap.

For du bruker den nye induksjonskoketoppen

« Les denne handboken om bruk og installasjon, og legg spesielt merke til avsnittet
«Sikkerhetsadvarsler».

« Fjern eventuell beskyttende film som fortsatt kan vzere igjen pa induksjonskoketoppen.

« Bruk aldri dette apparatet til & varme opp rommet.

Velge riktige kokekar

~® .
« Bruk kun kokekar med en base egnet for induksjonsvarme.
« Se etter induksjonssymbolet pa emballasjen eller pa bunnen av kokekaret.
« Du kan sjekke om kokekaret er egnet ved a teste med en

magnet. Beveg en magnet mot bunnen av kokekaret. Hvis den

blir tiltrukket, er kokekaret egnet for induksjon. -
« Hvis du ikke har en magnet: \ ’
1. Ha litt vann i kokekaret du vil teste. -
2. Felg trinnene under <kKomme i gang med tilberedning». =
3. Hvis Y ikke blinker p& skjermen og vannet blir varmet opp, :a

sa fungerer kokekaret.

- Kokekar laget av falgende materialer er ikke egnet: rent rustfritt stal, aluminium eller
kobber uten en magnetisk base, glass, tre, porselen, keramikk og steingods.

s J




Ikke bruk kokekar med skarpe kanter eller rund bunn.

Xr X T

Kontroller at kjelebunnen er jevn, ligger flatt pa glasset og har samme starrelse som
varmesonen. Sett alltid kjelen midt pa varmesonen. m

X XX L7

Left alltid kjelene opp fra den keramiske koketoppen - ikke skyv dem, fordi dette kan ripe

glasset.

Bruke bergringskontrollene

Kontrollene reagerer pa bergring — det er ikke ngdvendig a trykke hardt pa dem.
« Bruk den myke delen av fingertuppen.

+ Du vil hgre pip hver gang bergring registreres.
- Serg for at kontrollene alltid er rene og tarre og ikke €/
tildekket av en gjenstand (som f.eks. et redskap eller

en klut). Selv en tynn vannfilm kan gjare kontrollene
vanskelige a bruke.
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Bruk av induksjonskoketoppen

Komme i gang med tilberedning

1. Berer PA/AV (D-kontrollen.

Nar du har slatt den pa, vil du hare et pip, og alle
skjermene viser «—» eller «- —», noe som indikerer at
induksjonskoketoppen har gatt inn i ventemodus.

2. Sett en passende kjele pa varmesonen du gnsker a
bruke.

Serg for at kjelebunnen og overflaten av
varmesonen er rene og tarre.

A

Ikke sett glovarme kjeler over
kontrollpanelet, fordi dette kan fore til
skade.

3. Trykk pa knappen til varmesonen du gnsker a
bruke. Lampen vil blinke.

4. Velg en effektinnstilling ved & trykke p& — eller +
-kontrollen til gnsket varmesone. Enheten starter
med innstillingen 5.

Hvis du ikke velger en effektinnstilling i lopet av ett
minutt, slar induksjonskoketoppen seg automatisk
av. Du ma da starte pa trinn 1 igjen.

Du kan justere effektinnstillingen nar som helst
under tilberedningen.

-
=

I l
- I



Hvis skjermen blinker= ' =

betyr dette at: I N e
- du ikke har plassert et kokekar pa riktig varmesone, eller -~ =
« kokekaret du bruker er ikke egnet for induksjon, eller — +

- kokekaret er for lite eller ikke plassert pa midten av varmesonen.

Induksjonskoketoppen kontrollerer til enhver tid om et kokekar er pa plass. Nar kokekaret
fjernes, vil <= 2» blinke, og vil fortsette & blinke i ett minutt eller til kokekaret settes pa plass
igjen. Hvis kokekaret ikke settes pa igjen innen ett minutt, gar sonen inn i ventemodaus.

Ingen varme produseres med mindre det er et egnet kokekar pa kokesonen.
Enheten vil automatisk sl3 seg av etter ytterligere to minutter dersom ingen av sonene er i bruk. m

Nar tilberedningen er ferdig

1. Sla av kokesonen ved a trykke den tilhgrende o —
varmesone-knappen. I

2. Skru av varmesonen ved & sette sonen ned til 7 eller ved & trykke — og + samtidig.
Kontroller at skjermen viser Li.

N I

—_—
p—

—

—

l
S

ELLER

3. Alternativt kan du sla av hele koketoppen ved a
berare PA/AV (D -kontrollen.

4. Se opp for glovarme overflater

varm a ta pa. Tegnet forsvinner ndr overflaten er

H blinker for & vise hvilken varmesone som er for . I |
nedkjelt til en sikker temperatur. O
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Lase kontrollene

- Du kan lase kontrollene for a hindre utilsiktet bruk (f.eks. ved at barn kommer borti
kontrollene og slar pa varmesonene ved et uhell).

« Nar kontrollene l&ses, deaktiveres alle kontrollene unntatt PA/AV (D

Lase kontrollene

Bergr @ kontrolldsen. Tidsurindikatoren viser « L0 ».

Lase opp kontrollene

1. Serg for at den induksjonskoketoppen er slatt pa.
2. Bergr og hold @ kontrollasen i 2 sekunder.
3. Dukan na begynne a bruke den induksjonskoketoppen.

!

\

Ikke Ias kontrollene mens en varmesone er i bruk. | et ngdsfall kan du alltid sla av
induksjonskoketoppen med PA/AV (D-kontrollen.

Beskyttelse mot overdreven temperatur

Temperaturen inne i induksjonskoketoppen overvakes av en temperatursensor.
Nar temperaturen blir for hay, slas induksjonskoketoppen automatisk av.

Pavisning av sma gjenstander

Nar et kokekar som er av upassende starrelse eller ikke er magnetisk (f.eks. aluminium), eller
et annet lite element (f.eks. en kniv, gaffel, nakkel) ligger pa koketoppen, gar den automatisk i
hvilemodus etter ett minutt. Viften vil fortsette a kjole ned induksjonskoketoppen i ytterligere
ett minutt.

Automatisk avslding

Automatisk avslding er en sikkerhetsbeskyttelsesfunksjon for induksjonskoketoppen. Hvis du
skulle glemme & sla den av, vil den slas av automatisk. Standard virketid for ulike effektnivaer
vises i tabellen nedenfor.

Effektniva 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Standardverdi tidsur (timer) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Nar kokekaret fjernes, vil induksjonskoketoppen slutte & produsere varme umiddelbart, og vil
etter ett minutt ga inn i hvilemodus. Viften vil fortsette & kjole ned induksjonskoketoppen i
ytterligere ett minutt.

A

(Personer med pacemaker ber radfere seg med lege for enheten brukes.




Bruke tidsuret

Du kan bruke tidsuret pa to forskjellige mater:

« Du kan bruke det som en paminnelse. | dette tilfellet, slar tidsuret ikke av noen varmesone nar
den innstilte tiden er utlopt.

+ Du kan stille det inn til & sld av en varmesone etter at den innstilte tiden er utlgpt. Du kan stille
inn tidtakeren opptil 99 minutter.

Tidsuroversikt

/
\

—_—
|
—l

Minuttskjerm

®

I
S

\
/

viser antall minutter innstilt/
gjenveerende for:

» varmesonen med en blinkende

indikatorlampe.
ELLER

« minuttelleren, hvis lyset blinker.

Bruke tidtakeren som en minutteller

Nar induksjonskoketoppen er slatt PA, kan du bruke varseluret selv om du ikke har valgt en

varmesone.

1.

Kontroller at koketoppen er slatt pa ved a trykke
forsiktig pa (D

-i0-8

Trykk @ for tidtaker. « {» vil blinke pa skjermen. -
s
Still inn tiden ved & bruke — eller + mens lampen Sins e
blinker. © - o
°

®

- Berar — eller +-kontrollen til tidsuret én gang for 8 gke eller minske tiden med 1 (ett)

minutt.

« Bergr og hold — eller +-kontrollen til tidsuret for & gke eller minske med 10 minutter.
« Hvis den innstilte tiden overskrider 99 minutter, gar tidsuret automatisk tilbake til «
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4. For a avbryte tidtakeren trykker du — og + ale e
samtidig, sa vil skjermen vise [ @ i

o)

@

5. Trykk @ for a bekrefte tidtakeren, eller vente pa at
lampen slutter a blinke.

6. Tidtakeren starter umiddelbart.

7. Nar tidtakeren er ferdig, slas lampen av og

koketoppen piper. Trykk (D for a sla av timeren,
eller la den automatisk sla seg av.

Bruke tidsuret til a sla av varmesoner

| §\\
1. Sl pa enheten. ?’\
~ e

2. Velg sonen du vil bruke tidtakeren for. o '
-1
s N
3. Trykk — eller + for & stille inn oppvarmingstid mens —
lampen blinker. _

®

- Bergr —- eller +-kontrollen til tidsuret én gang for & gke eller minske tiden med 1 (ett)
minutt.

- Bergr og hold — eller +-kontrollen til tidsuret for & gke eller minske med 10 minutter.
« Huvis den innstilte tiden overskrider 99 minutter, gar tidsuret automatisk tilbake til «J0».




4. Trykk @ for a fa tilgang til tidtakeren. Bruk — eller
=+ for & stille inn tiden. Trykk @ for & bekrefte.

5. Tidtakeren starter nedtellingen umiddelbart.
Enheten piper nar tiden er ute.

6. Trykk (D for a sla av tidtaker og varmesonen.

Andre varmesoner vil fortsatt veere i funksjon hvis de er paslatt. )

® i
[

For & avbryte innstilling av varme eller tidtaker -+

trykker du — og + samtidig. //E

oe
Ny

ANEAY

@0
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Retningslinjer for tilberedning

A

Veer forsiktig ndr du steker, fordi olje og fett varmes hurtig opp. Olje og fett antennes
spontant ved ekstremt hgye temperaturer, og dette utgjer en alvorlig brannfare.

Tilberedningstips

Reduser effektinnstillingen nar maten naermer seg kokepunktet.
Bruk lokk for a redusere tilberedningstiden og spare energi ved a holde pa varmen.
Bruk sa lite vann eller fett som mulig for a redusere tilberedningstiden.

Start tilberedningen med en hgy innstilling og reduser effektinnstillingen nar maten er
gjennomvarm.

Surre, koke ris

Surringen foregar under kokepunktet, ved ca. 85 °C, idet bobler bare av og til stiger til
overflaten av vaesken som tilberedes. Dette er ngkkelen til velsmakende supper og megre
stuinger fordi smaksegenskapene utvikler seg uten at maten blir overkokt. Du ber ogsa koke
sauser som er basert pa egg og fortykket med mel, under kokepunktet.

Enkelte oppgaver, bl.a. riskoking med absorpsjon av vaeske, kan kreve en hgyere innstilling
enn den laveste for a sikre at maten blir godt gjennomkokt pa den anbefalte tiden.

Brune stek

Slik tilberedes saftige og velsmakende steker:

1.
2.
3.

5.

La kjottet sta ved romtemperatur i omtrent 20 minutter for tilberedning.
Varm opp en stekepanne med tykk bunn.

Pensle kjottet med olje pa begge sider. Sprinkle litt olje i den varme pannen og senk kjottet
ned i den varme pannen.

Vend steken kun én gang under tilberedning. Den ngyaktige steketiden avhenger av
stekens tykkelse og hvor gjennomstekt du liker den. Tiden kan variere fra ca. 2 til ca. 8
minutter per side. Trykk pa steken for @ male hvor godt stekt den er — jo fastere den foles,
desto mer «godt stekt» er den.

La steken hvile pa en varm tallerken noen fa minutter for a gjgre den merere til servering.

Steking med omrgring

1.
2.

Velg en induksjonskompatibel wok med flat bunn eller en stor stekepanne.

Gjer klar alle ingrediensene og utstyret. Steking med omrering skal ta kort tid. Hvis du
tilbereder starre kvanta, er det best 4 steke i flere omganger.

Varm stekepannen pa forhand og tilsett et par spiseskjeer olje.
Tilbered kjottet forst, og sett det til side mens det holdes varmt.

Stek grgnnsakene med omrgring. Nar de er varme og fortsatt sprg, justeres varmesonen til
en lavere innstilling for kjottet legges tilbake i stekepannen og sausen settes til.

Rer varsomt i ingrediensene til de er giennomstekt.

Server umiddelbart.



Effektinnstillinger

Innstillingene nedenfor er kun retningslinjer. De ngyaktige innstillingene avhenger av
en rekke faktorer, inkludert kokekar og mengde som tilberedes. Eksperimenter med
induksjonskoketoppen for a finne innstillinger som passer best for deg.

Strom

2000

1500

1000

500

2000W Sone

1500W Sone

5 6 7 8 9

Effektinnstilling

Effektinnstilling Passer til

1-2

varsom oppvarming av mindre mengder mat

smelte sjokolade, smar og mat som lett brenner seg fast

forsiktig surring

langsom oppvarming

oppvarming
hurtig surring

koke ris

pannekaker

sautering

koke pasta

steking med omrering
bruning
koke opp suppe

koke vann
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Rengjogring og vedlikehold

Daglig smuss

pa glassplaten
(fingeravtrykk,
merker og rester
etter sol fra
matvarer som ikke
inneholder sukker)

Hvordan?

1. Sla av strammen til
induksjonskoketopp.

2. Bruk et rengjoringsmiddel for
induksjonskoketopper mens
glasset fortsatt er varmt (men
ikke glovarmt!)

3. Gjor glasset rent og terk
det av med en ren klut eller
torkepapir.

Viktig!

Nar strammen til
induksjonskoketoppen er
avslatt, virker ikke indikatorene
for «varm overflate», men
varmesonene kan fortsatt vaere
glovarme!

Veer ekstremt forsiktig.

Kraftige skuresvamper, enkelte
nylonskuresvamper og grove/
skurende rengjgringsmidler
kan ripe glasset. Undersgk alltid
etiketten for a forsikre deg

om at rengjeringsmidlet eller
skuresvampen er passende.

Rengjeringsrester ma aldri
etterlates pa den keramiske
koketoppen: glasset kan bli
skjoldet.

Boilovers, melts,
and hot sugary
spills on the glass

Slike rester ma umiddelbart fjernes
med en fiskespade, sparkelkniv
eller barberbladskrape som passer
for glasskeramiske koketopper,
men veer forsiktig i naerheten av
hete varmesoneoverflater:

1. Sla av stremmen til
induksjonskoketopp.

2. Hold bladet eller verktoyet
i en 30° vinkel og skrap
matrestene eller sglet bort
til et kjglig omrade pa den
induksjonskoketoppen.

3. Fjern matrestene eller sglet
med en oppvaskklut eller et
torkepapir.

4. Gjenta trinn 2 til 3 i«Daglig
smuss pa glassplaten» ovenfor.

Fjern flekker etter overkok,
drypp og sukkersgl snarest
mulig. Hvis slike rester stgrkner
pa glasset, kan flekkene bli
vanskelig a fjerne, og de kan i
verste fall skade glassoverflaten
permanent.

Fare for kutt: Nar
sikkerhetsdekslet er trukket
tilbake, er bladet i skrapen
skarpt som et barberblad.
Verktgyet ma brukes ekstremt
forsiktig og oppbevares trygt og
utilgjengelig for barn.

Matrester pa
bergringskontrollene

1. Sla av strammen til
induksjonskoketopp.

2. Tork opp solet

3. Bruken fuktig
rengjgringssvamp eller -klut
til & rengjere omradet med
bergringskontrollene.

4. Tork av omradet fullstendig
med et terkepapir.

Induksjonskoketoppen

kan pipe eller sla seg av,

og bergringskontrollene
fungerer kanskje ikke sa

lenge det er vaeske pa dem.

Serg for at omradet med
bergringskontrollene er tort for
du slar pa induksjonskoketoppen
igjen.




Rad og tips

Problem

Induksjonskoketoppen
kan ikke slas pa.

Mulige arsaker
Ingen strgm.

Dette kan gjores

Serg for at
induksjonskoketoppen er koblet
til stikkontakten og er paslatt.
Kontroller om strammen er
borte i omradet hvor du bor.
Hvis du har kontrollert alt, og
problemet vedvarer, ma du
tilkalle en kvalifisert tekniker.

Bergringskontrollene
virker ikke.

Kontrollene er last.

Frigjer kontrollene. Se
anvisninger i avsnittet «Bruke
induksjonskoketoppen».

Bergringskontrollene er
vanskelige a betjene.

Det kan skyldes en tynn
vannfilm over kontrollene
eller at du bruker bare
fingerspissen nar du bergrer
kontrollene.

Serg for at omradet med
bergringskontrollene alltid er
tort, og bruk den myke delen
av fingertuppen nar du bergrer
kontrollene.

Glasset har fatt riper.

Kokekar med skarpe kanter.
Det er brukt grove
skuresvamper eller andre
rengjeringsprodukter som er
fraradet.

Bruk kokekar med flat og
jevn bunn. Se «Velge riktige
kokekar».

Se «Rengjaring og vedlikehold».

Noen kokekar lager
sprake- eller klikkelyder.

Dette kan veere forarsaket
av kokekarets utforming (lag
av forskjellige metaller som
vibrerer annerledes).

Dette er normalt for
induksjonskokekar og er ikke
tegn pa en feil.

Induksjonskoketoppen
lager en lav summing
nar den brukes med hay
varme.

Dette er forarsaket av
induksjonsteknologien.

Dette er normalt, men

stgyen bar roe ned eller
forsvinne helt nar du redusere
varmeinnstillingen.

Viftestoy kommer fra
induksjonskoketoppen.

En kjglevifte som er innebygd
i induksjonskoketoppen har
slatt seg pa for & hindre at

elektronikken blir overopphetet.

Den kan fortsette a kjgre
selv etter at du har slatt av
induksjonskoketoppen.

Dette er normalt og du
trenger ikke gjgre noe.

Ikke sl av stremmen til
induksjonskoketoppen mens
viften er i gang.

Kokekar blir ikke varme,
og - vises pa skjermen.

Induksjonskoketoppen kan
ikke oppdage kokekaret,
da det ikke er egnet for
induksjon.

Induksjonskoketoppen kan
ikke oppdage kokekaret,

fordi det er for lite for
varmesonenn, eller det ikke er
plassert pa midten.

Bruk kokekar som er egnet
for induksjon. Se delen «Velge
riktige kokekar».

Sett kokekaret pa midten, og
sorg for at basen passer til
sterrelsen pa varmesonen.

En induksjonskoketopp
eller en varmesone har
slatt seg av uventet,

et pip heres og en
feilkode vises (vanligvis
=3 som veksler mellom
ett eller to sifre i
tidtakerskjermen).

Teknisk feil.

Skriv ned bokstavene og tallene
til feilen, sla av streammen

til induksjonskoketopp ved
stikkontakten, og ta kontakt
med en kvalifisert tekniker.
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Visning av feil og undersgkelse

Hvis det skjer noe unormalt ved bruk, vil induksjonskoketoppen automatisk ga inn i beskyttende

modus og vise en beskyttende kode. (se tabellen nedenfor)

Beskyttende kode Mulige arsaker Dette kan gjores

F3-F8 Temperatursensorfeil Ta kontakt med leverandgren.

Fo-FE Temperatursensor pa IGBT har sviktet. Ta kontakt med leverandgren.

E1/E2 Unormal spenning Vennligst kontroller om
stremforsyningen er normal.
SIa pa at stremforsyningen er
normal.

E3/E4 Unormal temperatur Undersgk kokekaret.

E5/E6 Feil varmestréling fra Start pa nytt etter at

induksjonskoketopp induksjonskoketoppen har kjglt

seg ned.

Forsgk aldri 8 demontere enheten selv.

Spesifikasjoner

Modell

MDIHOB13N

Merkespenning

220 - 240V~

Merkefrekvens

50 Hz

Totale mal (H x B x D)

56 x 520 x 288 mm

Stremforbruk

3500W

Funksjoner og spesifikasjoner kan endres uten varsel.




Produktetikett

Symbol Verdi Enhet
Modell - MDIHOB13N -
Type komfyr - Beerbar komfyr -
Antall varmesoner og/eller omrader | 2 soner -
Varmeteknologi
(induksjonsvarmesoner og _ Induksionsvarmesoner }
varmeomrader, stralende )
varmesoner, solide plater)
For sirkulaere varmesoner eller
omrader: diameter til nyttig Sone 1: 14.0
flateareal per elektrisk oppvarmet (%) ’ cm
varmesone, avrundet til naermeste Sone 2:18,0
5mm
For ikke-sirkulzere varmesoner
eller omrader: lengden og bredden |
til nyttig flateareal per elektrisk W N/A m
oppvarmet varmesone eller
omrade, avrundet til neermeste 5
mm
Energiforbruk per varmesone eller Nl PXail34 Sone 1:215,1
omrade beregnes per kg matlaging Sone 2: 171.7 Wh/kg
Energiforbruk for komfyren EC elektrisk
beregnes per kg komfyr 1934 Wh/kg
Ventemodus/avslatt Ps/Po 0,48 W

Verdiene er testet og beregnet i henhold til forskrift EU66-2014.
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Installasjon

Klargjgring av arbeidsflaten

Skjeer ut arbeidsflaten i henhold til malene i tegningen nedenfor.

Av hensyn til installasjonen og bruken, ma det gjenstd en materialbredde pa minst 5 cm rundt
utskjeeringen.

Pase at materialet i arbeidsflaten er minst 37 mm tykt. Materialet i arbeidsflaten ma tale varmen
fra koketoppen uten a bli deformert. Avstanden mellom koketoppen og overskapet ma vaere

minst 76 cm.

Overskapet

76 cm (min)

Induksjonskoketoppen

Sorg for god ventilasjon

Pase at den keramiske koketoppen er godt ventilert og at verken luftinntak eller luftutslipp er
blokkert. Denne koketoppen krever god ventilasjon med frisk, avkjolt luft for & fungere fullt ut.
Undersiden av koketoppen ma ha direkte og ubegrenset ventilasjonsforbindelse med rommet
den er installert i. Fglg kravene nedenfor.

2 cm (min) Plate .
— fe—— som taler

varme

| 'L Ji i

A

Det er ventilasjonsapninger langs ytterkanten av koketoppen. DU MA kontrollere at
disse apningene ikke blokkeres av arbeidsflaten nar du setter koketoppen pa plass.




Montere festebrakettene

Klargjer et stabilt, jevnt underlag (bruk emballasjen) for enheten.

1. Snu koketoppen opp ned, legg den pad et mykt underlag og fest brakettene i hullene som er
laget for dem. IKKE stram skruene enna.

2. Bruk forseglingsband rundt kanten av koketoppen.

1
skrue ¥
brakett 470
skruehull ~

bunn

- Koketoppen ma installeres av kvalifiserte personer eller teknikere.

- Koketoppen ma ikke monteres over kjgleutstyr, oppvaskmaskiner og roterende
torkemaskiner.

« Alle overflater rundt koketoppen ma tale varmen som genereres av koketoppen.

- Koketoppen ma aldri rengjgres med damp.

« lkke bruk et silikonbasert forseglingsmiddel for & tette apparatet mot apningen. Dette
vil gjore det vanskelig a fjerne koketoppen fra dpningen, f.eks. hvis det blir behov for
service.

& >

3. Sett koketoppen inn i utskjeeringen, og sett den riktig pa plass.
4, Trekk til skruene for a feste koketoppen til benkeplaten.

Forseglingsremse

R

O )
Ikke stram pa klemmene

pa platetoppen for

mye, da forvrengning

av koketoppen kan
forekomme.

-
\

Koketopp Skrue Brakett Benkeplate
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Frittstaende montering og tilkobling

Denne enheten kan ogsa monteres pa toppen av en passende, jevn, stabil, varmebestandig,
sklisikker overflate.

« Pase at den keramiske koketoppen er godt ventilert og at verken luftinntak eller luftutslipp er

blokkert. Denne koketoppen krever god ventilasjon med frisk, avkjolt luft for & fungere fullt ut.
Undersiden av koketoppen ma ha direkte og ubegrenset ventilasjonsforbindelse med rommet
den erinstallert i.

Folg kravene nedenfor.

~N o S

- Det er ventilasjonsapninger langs ytterkanten av koketoppen. DU MA kontrollere at
disse apningene ikke blokkeres av arbeidsflaten nar du setter koketoppen pa plass.

- Koketoppen ma installeres av kvalifiserte personer eller teknikere.

- Koketoppen ma ikke monteres over kjgleutstyr, oppvaskmaskiner og roterende
tgrkemaskiner.

« Alle overflater rundt koketoppen ma tale varmen som genereres av koketoppen.

- Koketoppen ma aldri rengjores med damp.

« lkke bruk et silikonbasert forseglingsmiddel for & tette apparatet mot apningen. Dette
vil gjore det vanskelig a fjerne koketoppen fra dpningen, f.eks. hvis det blir behov for
service.

« Ikke bruk en skjgteledning, fordi dette kan fare til brann, elektrisk stat og/eller
personskade.







60

Uppackning

Avlagsna allt férpackningsmaterial. Behall forpackningen. Om du gor dig av med den, gor sa i
enlighet med lokala regler.

Foljande delar medféljer:

=
@i”’fm
Konsoler x 4 Skruv x 4

Instruction

Manual

Huvudenhet

Instruktionsbok

* Alla bilder i anvandarinstruktionerna ar endast till som referens. Se din enhet fér de faktiska detaljerna.



Produktoversikt

Vy ovanifran
1
2
3
1.  Max. 2000 W zon
2. Max. 1500 W zon
3. Kontrollpanel
Kontrollpanel

Knapplas-knapp

Timer-knapp

Varmezonsknappar

Strom/Timer 6ka/minska-knappar
PA/AV-knappar

vk N
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En kommentar angaende induktionsmatlagning

Induktionsmatlagning ar en avancerad matlagningsteknik. Det ar sakert, effektivt och
ekonomiskt eftersom det fungerar med elektromagnetiska vibrationer vilket genererar varme
direkt i kastrullen, snarare genom indirekt uppvarmning av glasytan. Glaset blir varmt for att
kastrullen sa smaningom varms upp.

Denna teknik har ett antal fordelar jamfért med traditionell stralningsenergi-matlagning:

« Uppvarmningstider ar mycket snabbare.

- Sakrare eftersom ingen uppvarmning sker om inte en lamplig kastrull placeras pa
matlagningszonen.

- Sparar energi, eftersom varmen overfors utan forlust.

Innan den nya induktionshdllen anvands

« Las igenom denna instruktion/manual och var sarskilt uppmarksam pa sektionen
"Sakerhetsvarningar”.

« Ta bort eventuell skyddsfilm som fortfarande kan finnas kvar pa induktionshallen.

« Anvand aldrig apparaten for att vdrma rummet.

Valja ratt koksredskap

F® )

« Anvand bara kokkarl med en botten lampad for induktionsmatlagning.

Leta efter induktionssymbol pa férpackningen eller pa undersidan av kokkarlet.
Du kan kontrollera om din kéksutrustning ar lamplig genom

att utfora ett magnettest. Flytta en magnet mot botten av -

kokkarlet. Om den ar tilldragande ar kokkarlet lampligt for \@’

induktion. =

Om du inte har en magnet: @
&

1. Hall lite vatten i kokkarlet du vill kontrollera.
2. Folj anvisningarna under "Starta matlagning”.
3. Om Yinte blinkar i displayen och vattnet varms, ar kokkérlet
lampligt.
Grytor gjorda av foljande material ar inte lampliga: dkta rostfritt stal, aluminium eller
koppar utan en magnetbas, glas, trd, porslin, keramik och lergods.




Anvand inte kdksredskap med ojamna kanten eller ojamn botten.

Xr X T

Se till att botten pa kokkarlet ar jamnt, ligger plant mot glaset och dr i samma storlek som
tillagningszonen. Centrera alltid kokkérlet pa tillagningszonen.

XXX Tt e

Lyft alltid bort kokkarl fran keramikhallen — dra inte eftersom det kan repa glaset.

S e

Anvanda touchkontrollerna

Kontrollerna svarar pa beroring, sa du behover inte anvdanda nagot tryck.
- Anvand fingertoppen.

« Du hor en ljudsignal varje gang som en beroring
registreras. f/
« Se till att kontrollerna alltid &r rena och torra, och

att det inte finns nagra féremal (t.ex. ett redskap
eller en trasa) som tacker dem. Aven en tunn film
med vatten kan gora att kontrollerna blir svara att
hantera.
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Anvanda induktionshallen

Borja tillagningen

3.

Vidror PAJAV (D-kontrollen.

Nar du slar pa den hors ett pip och alla
displayer visar ”- "eller " - - ", vilket indikerar att
induktionshallen ar i vilolage.

Placera ett lampligt kokkarl pa tillagningszonen
som du vill anvénda.

Se till att botten pa kokkarlen och ytan pa
tillagningszonen ar rena och torra.

A\

Placera inte heta stekpannor pa
kontrollpanelen eftersom det kan orsaka
skador.

Vidror vdrmezon-knappen som du vill anvdnda.
Indikationslampan kommer att blinka.

Vilj varme genom att trycka pa — eller +
-kontrollerna pa 6nskad matlagningszon. Enheten
startar pa installning 5.

Om du inte véljer en vdarmeinstallning inom 1
minut kommer induktionshdllen automatiskt
stdngas av. Du maste bdrja om igen fran steg 1.

Du kan @ndra varmeinstallningen nar som helst
under tillagningen.

I l
- I
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Om displayen blinkar =~ <

Detta innebar att: I N e
« du har inte placerat ett kokkérl pa ratt matlagningszon eller, -~ =
« kokkarlet du anvdnder inte dr lamplig tfor induktionsmatlagning eller, — +

- kokkarlet ar for litet eller inte centrerat pa matlagningszonen.

Induktionshallen kontrollerar kontinuerligt narvaron av ett kokkarl. Nar kokkarlet tas bort
kommer "zuz"att borja blinka och blinkar i 1 minut eller tills kokkarlet byts ut. Om kokkarlet
inte byts ut inom 1 minut kommer zonen att ga in i standby-lage.

Ingen uppvarmning sker om det inte finns ett lampligt kokkarl pa matlagningszonen.
Enheten stdngs automatiskt av efter 2 minuter om alla zoner inte ar i anvdndning.

Nar du avslutat tillagningen

1. Stang av matlagningszonen genom att trycka o —
pa den varmezon-knapp du vill stdnga av. I

2. Stdng av matlagningszonen genom att bladdra nedat i motsvarande zon till eller réra vid
[i— och +-kontrollerna tillsammans. Kontrollera att displayen visar .

| 1

Ll

-+

—_—
p—

—
—

ELLER

3. Sting av hela hillen genom att vidrora PA/AV (D
-kontrollen.

4. Se upp med heta ytor

tillagningszon som &r for het for att vidroras. Den

H kommer att blinka for att visa vilken . I |
forsvinner nar ytan svalnat till en saker temperatur. O
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Lasning av kontrollerna

« Du kan lasa kontrollera for att forhindra oavsiktlig anvandning (exempelvis barn som
oavsiktligt slar pa tillagningszonerna).

- Nar kontrollerna &r lasta, &r alla kontroller férutom PA/AV (D avaktiverade.

Lasa kontrollerna

!

1. Vidrér@ knapplaskontrollen. Timerindikatorn visar "L 0"

Lasa upp kontrollerna

1. Kontrollera att induktionshallen ar paslagen.
2. Vidror och hall kvar @ knapplaskontrollen i 2 sekunder.

3. Dukan nu borja anvénda induktionshallen.

AN

Las inte kontrollerna nar en tillagningszon anvands. Vid nodfall kan du alltid stdnga av
induktionshallen med PA/AV (D-kontrollen.

Overtemperaturskydd

En temperatursensor 6vervakar temperaturen inuti induktionshallen.

Nar for hog temperatur identifieras kommer induktionshallen automatiskt att stoppa
funktionen.

Detektering av sma foremal

Nar ett olampligt eller icke-magnetiskt kokkarl (t.ex. aluminium) eller andra sma objekt (t.ex.
kniv, gaffel, nycklar) finns pa héllen, gar den automatiskt in i viloldge efter T minut. Flakten
kommer fortsatta nedkylning av induktionshallen i ytterligare 1 minut.

Automatiskt avstangningsskydd

Automatisk avstangning ar ett sdkert skydd for din induktionshall. Om du gldmmer att stanga
av den kommer den att stangas av automatiskt. Den normala arbetstiden for olika nivaer visas i
tabellen nedan.

Effektniva 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Standardarbetstid (timmar) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Nar kokkarlet har tagits bort kommer induktionshallen att stoppa uppvdarmningen
omedelbart och efter 1 minut ga in i standby-ldget. Flakten kommer fortsatta nedkylning av
induktionshallen i ytterligare 1T minut.

A

Personer med pacemaker bér radgéra med sin lakare innan anvandning av enheten. J




Anvanda timern

Du kan anvanda timern pa tva olika satt:

« Du kan anvanda den som en paminnelse. Da stanger timern inte av nagon kokzon nar den
installda tiden &r ute, utan raknar bara ner fran den installda tiden.

« Du kan stélla in den for att stanga av en kokzon nér den instéllda tiden &r ute. YDu kan stalla in
tiden upp till 99 minuter.

®

Timeroversikt

/
\

—
—

——
|
-

\
/

Minutdisplay

visar antal minuter som &r installda/
kvar for:

« kokzonerna vars indikatorpunkt
blinkar.

ELLER

« minutpaminnelse, om dess
indikator blinkar.

Anvidnda timern som en minutpaminnelse

Nar induktionshéllen &r PA kan du anvidnda minutpaminnelsen, dven om du inte har valt ndgon
matlagningszon.
1. Kontrollera att héllen ar paslagen genom att

forsiktigt trycka pa (D

2. Tryck pa @fér timer. Indikatorn blinkar [ pa Ty

e
displayen. -0 -+

o)

3. Stillin tiden med — eller + medan lysdioden °

blinkar.

4. For att avbryta timern trycker du p& — och + Sins e
-kontrollerna tillsammans, och displayen kommer @ oo -+

att visa [JJ. .

~®

« Vidrér — eller + kontrollerna fér timern en gang fér att 6ka eller minska med 1 minut.
« Vidrér och hall kvar — eller + kontrollerna foér timern for att 6ka eller minska med 10
minuter.

« Om den installda tiden 6verstiger 99 minuter kommer timern automatiskt att aterga till

rmrt
LILd,

\ J
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Tryck pa @ for att bekrafta timern eller vanta pa Tl 2
att lysdioden slutar blinka. © ) o -+
@

Timern startar omedelbart.

Nar tiden har |6pt ut kommer lysdioden slackas &

héllen piper. Tryck pa (D for att stdanga av timern
eller 1at den stanga av automatiskt.

m Instadllning av timern for att stanga av tillagningszoner

68
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Starta enheten. ?\
Vilj den zon du vill anvanda timern for.

i

—-.
___

Tryck pa — eller + for att stilla in
uppvarmningstiden medan lysdioden blinkar.

« Vidrér — eller + kontrollerna fér timern en gang for att dka eller minska med 1 minut.

- Vidrér och hall kvar — eller + kontrollerna for timern fér att 6ka eller minska med 10
minuter.

« Om den installda tiden Overstiger 99 minuter kommer timern automatiskt att aterga till

rr
LIl

J




4. Tryck pa @ for att komma till timern. Anvand —
eller + for att stélla in tiden. Tryck pa @ for att
bekrafta.

5. Timern borjar nedréakningen omedelbart. Enheten
piper ndr tiden har gatt ut.

6. Tryck pa (D for att stanga av timern och
varmezon.

®

Andra tillagningszoner kommer att forsatta att fungera om de ar paslagna. ]

@ oz

For att avbryta installning for varmelage eller
timer trycker du pa — och + samtidigt.

@O Oe
\
/
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Riktlinjer for tillagning

A

Var forsiktig vid stekning eftersom olja och fett varms upp snabbt. Vid mycket héga
temperaturer kan olja och fett antédndas spontant, vilket utgor en allvarlig brandsrisk.

Tillagningstips

« Nar maten borjar koka, sank temperaturen.

« Anvand ett lock for att minska tillagningstiden och spara energi genom att behalla varmen.
« Minimera mangden vatska eller fett for att minska tillagningstiden.

« Starta tillagningen pa en hog installning och sank installningen nar maten har blivit tillrackligt
uppvarmd.

Sjuda, koka ris

+ Sjudning sker under kokpunkten, runt 85 °C, ndr bubblorna bérja stiga mot ytan i den
kokande vatskan. Detta ar nyckeln till smakrika soppor och mjuka stuvningar eftersom
smaken utvecklas utan att maten 6verkokas. Du bor ocksa koka dggbaserade och mjdlredda
saser under kokpunkten.

- Vissa uppgifter, inklusive kokning av ris med absorbtionsmetoden kan krdva en hogre
instdllning an den lagsta installningen for att garantera att maten kokas ordentligt pa den
rekommenderade tiden.

Bryna stekar

Tillagning av saftiga och smakrika stekar:

1. Lat kottet sta i rumstemperatur i ungefar 20 minuter innan tillagning.
2. Hetta upp en stekpanna med kraftig botten.

3. Smorjin bada sidorna pa steken med olja. Hall en liten mdangd med olja i den heta pannan
och sénk sedan ned kottet i den heta pannan.

4. Vand steken endast en gang under tillagningen. Exakt tillagningstid beror pa stekens
tjocklek och hur véllagad du vill ha den. Tiden varierar mellan 2-8 minuter per sida Tryck
pa steken for att avgora hur tillagad den ar - ju fastare den kdnns desto mer genomstekt ar
den.

5. Lat steken vila pa en varm tallrik i nagra minuter for att den ska bli mérare innan servering.

For wokning
1. Valj en induktionskompatibel flatbottnad wok eller en stor stekpanna.

2. Haallaingredienser och utrustning redo. Frasning bor ske snabbt. Vid tillagning av stora
kvantiteter, tillaga maten i flera mindre omgangar.

3. Varm upp en stekpanna latt och tillsatt tva matskedar olja.

4. Tillaga allt kott forst och lagg at sidan och hall varmt.

5. Frés gronsakerna. Nar de ar varma men fortfarande krispiga, sank tillagningszonen till en
lagre niva och aterfor kottet till stekpannan och lagg till sasen.

6. Ror forsiktigt i ingredienserna for att se till att de blir genomvarma.

7. Servera direkt.



Varmeinstallningar

Installningarna nedan dr endast riktlinjer. Den exakta instédllningen beror pa flera olika faktorer,
inklusive dina koksredskap och mangden som du tillagar. Experimentera med induktionshallen
for att hitta de instéllningar som bast passar dig.

2000

1500 2000W Zon

Strom

1000 1500W Zon

500

1 2 3 4 5 6 7 8 9

Varmeinstallningar

Varmeinstallningar Lamplighet

1-2 « forsiktig varmning av mindre mangd livsmedel
- smalta choklad, smor och livsmedel som branns latt
« forsiktig sjudning

+ langsam varmning

3-4 « &teruppvarmning

+ snabb sjudning

- kokaris
5-6 « pannkakor
7-8 . sautera

+ koka pasta

9 - frésning

+ bryna

« koka upp soppa
« koka vatten
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Rengoring och underhall

Vad?

Daglig
nedsmutsning pa
glas (fingeravtryck,
marken,
kvarvarande
flackar av mat eller
sockerfritt spill pa
glaset)

Hur?

Stang av strommen till
induktionshallen.

Tillfér rengoringsmedel for
induktionshallen medan glaset
fortfarande ar varmt (inte
hett!).

Skolj och torka torrt med en
ren trasa eller hushallspapper.

Viktigt!

Nar strommen till
induktionshallen ar avstangd,
kommer det inte att visas nagon
indikering for "het yta” men
tillagningszonen kan fortfarande
vara het!

Var mycket forsiktig.

Kraftig svampar, vissa nylon
kdkssvampar och strava/
slipande rengdringsmedel

kan repa glaset. Las alltid pa
etiketten for att kontrollera om
rengdringsmedlet eller svampen
ar lamplig.

Lamna aldrig kvar stadrester pa
en keramiska hallen: glaset kan
bli flackat.

Overkok, smélt och
hett utspillt socker
pa glaset

Ta bort dessa omedelbart med
en stekspade, palettkniv eller
rakbladskrapa som ar lamplig
for keramiska glashéllar men var
forsiktig med tillagningzonernas
ytor:

1.

Stang av strommen till
induktionshallen.

Ta bort flackar av smalta,
sockrade livsmedel eller spill

sd snart som mojligt. Om det
ldmnas kvar pa glaset kan det
bli svart att ta bort det och dven
permanent skada glasytan.

Risk for skarsar: med
sakerhetsskyddet tillbakadraget,
bladet i en skrapa ar

hushallspapper.

2. Hall bladet eller redskapet i - R
30° vinkel och skrapa smutsen rakbladsvasst. Anvand forsiktig
eller spillet till en kall yta p& och forvara den alltid pa en saker
induktionshallen plats utom rackhall fér barn.

3. Tabort smutsen eller spillet
med en disktrasa eller
hushallspapper.

4. Folj steg 2 till 3 for "daglig
nedsmutsning pa glas” ovan.

Spill pa 1. Stdng av strommen till + Induktionshallen kan avge en
touchkontrollerna induktionshallen. ton eller stanga av sig sjalv
) och touchkontrollerna kanske

2. Sug upp spillet inte fungerar om det kommer

3. Torka av touchkontrollomradet vatska pa dem. Se t'lloatt tprka
med en ren fuktig svamp eller av touchkontrollomradet innan
trasa induktionshallen slas pa igen.

4. Torka omradet hel torrt med




Tips och rad

Problem

Induktionshallen kan
inte slas pa.

Majlig orsak

Ingen strom.

Vad ska goras

Se till att induktionshallen ar
ansluten till elndtet och att
den ar paslagen. Kontrollera
om det finns strom i uttagen

i ditt hem eller i omradet. Om
du har kontrollerat allting och
problemet kvarstar, ring en
kvalificerad tekniker.

Touckontrollerna
reagerar inte.

Kontrollerna ar lasta.

Las upp kontrollerna. Se
sektionen "Anvanda din
induktionshall” for instruktioner.

Touchkontrollerna ar
svara att hantera.

Det kan finnas en tunn film
med vatten dver kontrollerna,
du maste anvanda
fingertoppen nér du vidror
kontrollerna.

Se till att touchkontrollomradet
ar torrt och anvand
fingertoppen nér du vidror
kontrollerna.

Glaset har blivit repat.

Ojamna kanter pa redskapen.

Olampliga, slipande
kokssvampar eller
rengoringsprodukter har
anvants.

Anvand redskap med plan och
jamna bottnar. Se "Vdlja ratt
redskap".

Se "Vard och rengoring".

Vissa kokkarl avger
sprakande eller
klickande ljud.

Detta kan orsakas av
konstruktionen av ditt kokkarl
(skikt av olika metaller vibrerar
annorlunda).

Detta ar normalt for
induktionskoksredskap och
tyder inte pa nagot fel.

Induktionshallen avger
ett lagt surrande ljud nar
den anvands installd pa
hog varme.

Detta orsakas av tekniken for
induktion.

Detta ar normalt, men ljudet
bor bli svagare eller férsvinna
helt ndr du minskar varmelaget.

Flaktljud hors fran
induktionshallen.

En kylflékt inbyggd i din
induktionshall har slagits

pa for att forhindra att
elektroniken 6verhettas. Det
kan fortsatta att vara igang
dven efter att du har stangt av
induktionshallen.

Detta ar normalt och kraver
ingen dtgard. SI3 inte av
strommen till induktionshallen
nar flakten ar igang.

Kokkarl blir inte varma
och Yvisas i displayen.

Induktionshallen kan inte
upptacka kokkarlet eftersom
det inte ar lampligt for
matlagning med induktion.

Induktionshallen kan inte
upptacka pannan eftersom den
ar for liten for kokzonen eller
inte korrekt centrerad pa den.

Anvand kokkarl lampliga
for induktion. Se "Vilja ratt
redskap"”.

Centrera kokkarlet och se till att
dess bas overensstammer med
storleken pa kokzonen.

Induktionshallen eller
en kokzon har stangts
av ovantat, ett pip hors
och en felkod visas

med en eller tva siffror i
timerdisplayen).

(vanligen F3 omvaxlande

Tekniskt fel.

Vanligen notera felets bokstaver
och siffror, sla av strommen

till héllen vid eluttaget och
kontakta en kvalificerad
tekniker.
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Feldisplay och inspektion

Om ndgot onormalt hdander vid drift kommer induktionshéllen automatiskt ga in i skyddslage
och visa en skyddskod. (se figur nedan)

Skyddskod Mojlig orsak Vad ska goras
F3-F8 Temperaturgivarfel Véanligen kontakta leverantoren.
Fo-FE Temperaturgivarfel for IGBT Vanligen kontakta leverantoren.
E1/E2 Onormal spéanning Vénligen kontrollera om

stromforsorjningen dr normal.
Sla pa strommen efter att
stromforsorjningen dr normal.

E3/E4 Onormal temperatur Vanligen kontrollera kokkarlet.
E5/E6 Dalig vérmestralning fran Vénligen starta efter att
induktionshallen induktionshéllen svalnat.

Forsok aldrig ta isar enheten sjalv.

Specifikationer

Modell MDIHOB13N

Mérkspénning 220 - 240V~

Mirkfrekvens 50 Hz

Yttermatt (H x B x D) 56 x 520 x 288 mm

Stromforbrukning 3500W

Funktioner och specifikationer ar tillborliga att andras utan forbehall.



Produktblad

Modell
Typ av hadll
Antal kokzoner och/eller falt

Uppvarmningsteknik
(induktionskokzoner och kokfalt,
stralvarmezoner, fasta plattor)

For cirkulara kokzoner eller falt:
diameter anvandbar yta per
elektriskt uppvarmd kokzon,
avrundad till narmaste 5 mm

For icke-cirkuldra kokzoner eller
félt: 1angd och bredd pa anvandbar
yta per elektriskt uppvarmd
kokzon, avrundad till ndrmaste 5
mm

Energiforbrukning per kokzon eller
félt per kg

Energiforbrukning for hillen
berdknat per kg

Standby/strom av

Symbol Varde Enhet

- MDIHOB13N -

- Barbar hall -

- 2 zoner -

- Induktionskokzoner | -
Zon 1: 14,0

@ cm
Zon 2: 18,0

L

w N/A cm

i Zon 1:215,1

EC e|ektI:ISk Whikg

matlagning Zon 2:171,7

EC elektrisk hall 193,4 Wh/kg

Ps/Po 0,48 w

Vardena ar testade och berdknade enligt forordning EU66-2014.
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Installation

Forbereda arbetsytan

Saga ur bankskivan enligt foljande matt som visas pa ritningen nedan.
For installation och anvéndning maste ett avstand pa minst 5 cm lamnas runt utsagningen.

Se till att tjockleken pd bankskivan ar minst 37 mm. Anvand en varmetalig bankskiva for att
undvika deformation som orsakas av varmen fran hallen. Minimiavstand mellan hallen och
skapet maste vara minst 76 cm.

Skapet

76 cm (min)

linduktionshallen

Garantera adekvat ventilation

Se alltid till att den keramiska spishallen ar val ventilerad och att luftintaget och utblaset inte ar
blockerat. Denna hall krdver en adekvat tillforsel av frisk, kall luft for att fungera fullt ut. Basen pa
héllen maste ha direkt obegransad ventilation till rummet dar héllen &r installerad. Folj kraven
nedan:

2 cm (min) Varmebestandig

—>f |«~—— skiva

| 'L Ji i

A

Det finns ventilationshal runt utsidan av hallen. DU MASTE se till att dessa hal inte
blockeras av arbetstoppen nar du placerar héallen pa plats.
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Fasta fastkonsolerna

Enheten bor placeras pa en stabil och mjuk yta (anvénd férpackningen).

1. Vand hadllen ovansida nedat, placera pa en mjuk ytan och fast konsolera i de avsedda halen.
Dra INTE at skruvarna i detta lage.

2. Fast forseglingsremsa runt kanten pa hallen.

skruv
konsol

skruvhal

bas

« Hallen maste installeras av en kvalificerad person eller tekniker.

« Hallen far inte monteras ovanfor kylutrustning, diskmaskiner och roterande
torkanlaggningar.

« Alla ytor runt héllen skall kunna std emot vdrmen som genereras av hallen.

+ Anvénd aldrig angrengorare for att rengora hallen.

« Anvand inte silikontatning for att tata apparaten mot 6ppningen. Detta kommer att
goOra det svart att ta bort héllen fran halet, sarskilt om den behover service.

J

3. Sattin hallen i facket och placera den pa ratt satt.

4. Dra at skruvarna som haller fast hallen i bankskivan.

Tatningslist

R —

AN

Dra inte at hallens skruvar
eftersom snedvridning av

| 8 hallen kan uppsta.

Hall Skruv Konsol Arbetsbank
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Fristaende installation och anslutning
- Denna enhet kan dven installeras pa en lamplig, plan, stabil, varmebestdandig och halkfri yta.

« Se alltid till att den keramiska spishéllen &r val ventilerad och att luftintaget och utblaset inte
ar blockerat. Denna héll kraver en adekvat tillforsel av frisk, kall luft for att fungera fullt ut.
Basen pa héllen maste ha direkt obegréansad ventilation till rummet dar héllen &r installerad.

- Folj kraven nedan.

A , )

« Det finns ventilationshal runt utsidan av hallen. DU MASTE se till att dessa hal inte
blockeras av arbetstoppen nar du placerar héllen pa plats.

- Hallen maste installeras av en kvalificerad person eller tekniker.

« Hallen far inte monteras ovanfor kylutrustning, diskmaskiner och roterande
torkanlaggningar.

« Alla ytor runt hallen skall kunna std emot varmen som genereras av hallen.

« Anvand aldrig angrengérare for att rengora hallen.

« Anvand inte silikontatning for att tata apparaten mot 6ppningen. Detta kommer att
goOra det svart att ta bort hallen fran halet, sarskilt om den behover service.

« Anvénd dig inte av en férlangningssladd, det kan resultera i brand, elstotar eller
personskador.







Pakkauksesta purkaminen

Poista kaikki pakkausmateriaali laitteesta. Sailyta pakkaus. Jos havitat pakkauksen, tee se
paikallisten sdaadosten mukaisesti.

Seuraavat nimikkeet kuuluvat toimitukseen:

=
@i’ﬁ?‘m
Pidike x 4 Ruuvi x 4

Instruction

Manual

Paalaite Kayttdopas

* Kaikki taman kayttdoppaan kuvat ovat vain viitteellisia; katso todelliset tiedot omasta laitteestasi.
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Tuotteen yleiskatsaus

Nikyma pailta

1. Maks. 2 000 W:n alue
2. Maks. 1 500 W:n alue
3. Ohjauspaneeli

Ohjauspaneeli

Nappadinlukituspainike

Ajastinpainike
Kuumennusaluepainikkeet

Tehon/Ajan lisdys/vahennys-painikkeet
PAALLE/POIS-painike

1.
2.
3.
4,
5.
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Huomautuksia induktiokypsentamisesta

Induktiokypsennys on kehittynyt kypsennysteknologia. Se on turvallinen, tehokas ja
taloudellinen teknologia, joka perustuu séhkdmagneettiseen varahtelyyn, jos tuottaa
kuumuuden suoraan pannuun sen sijaan, ettd kuumuus syntyisi epdsuorasti lasipintaa
kuumentamalla. Lasi kuumenee vain, koska pannu sen lopulta kuumentaa.

Talla teknologialla on lukuisia hydtyja verrattuna perinteiseen sateilyenergiakypsennykseen:
« Kuumennus tapahtuu paljon nopeammin.

« Turvallisempi, koska kuumennusta ei tapahdu, jollei sopivaa pannua ole asetettu
kuumennusalueelle.

. Sadstaa energiaa, koska kuumuus siirtyy ilman menetysta.

Ennen uuden induktiolieden kayttoa

+ Lue tdama ohje/asennusopas kiinnittden erityista huomiota "Turvallisuusvaroitukset”-osaan.
« Poista kaikki induktioliedessa mahdollisesti vield olevat suojakalvot.

- Ali koskaan kayta laitetta huoneen [ammittimena.

Oikeiden ruoanvalmistusvalineiden valinta

- Kayta ainoastaan ruoanvalmistusvalineitd, joiden pohja on sopiva
induktiokypsennykselle
« Katso onko pannun pakkauksessa tai pohjassa induktiosymboli.

- Voit tarkistaa ruoanvalmistusvalineen sopivuuden suorittamalla

]
magneettitestin. Siirrd magneettia kohti pannun pohjaa. Jos \ ’
vetovoima on havaittavissa, pannu on sopiva induktioliedelle.

« Jos sinulla ei ole magneettia: ;a

1. Lisdaa hieman vetta pannuun, jonka haluat tarkistaa.
2. Noudata kohdan "Kypsennyksen aloittaminen”.
3. Jos - ei vilku ndytdssa ja vesi kuumenee, pannu on sopiva.

+ Seuraavista materiaaleista valmistetut ruoanvalmistusvalineet eivat ole sopivia: puhdas
ruostumaton terds, alumiini tai kupari ilman magneettista pohjaa, lasi, puu, posliini,
keramiikka ja fajanssi.

& J




Al3 kéyta ruoanvalmistusvilineits, joissa on rosoiset reunat tai kaareva pohja.

Xr X T

Varmista, ettd pannun pohja on tasainen, ja etta se on tiiviisti kiinni lasipinnassa ja on saman
kokoinen kuin ruoanvalmistusalue. Keskitd pannu aina ruoanvalmistusalueella.

X WK LT
G

Nosta aina pannut pois keraamiselta liedelta - dla liu'uta, se voi naarmuttaa lasia.

5 47

Kosketusohjainten kaytto

Ohjaimet vastaavat kosketukseen, joten niitd ei tarvitse painaa kovaa.
« Kéyta koko sormenpdaata.

- Joka kerta, kun kosketus rekisteroidaan, kuuluu
merkkiaani. F/
« Varmista, ettd ohjaimet ovat aina puhtaita ja

kuivia, ja etteivat mitkadn esteet peita niita (esim.
keittiovalineet tai liinat). Ohutkin vesikalvo voi tehda
ohjaimien kaytosta vaikeaa.

X [
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Induktiolieden kaytto

Kypsentamisen aloitus

1.

3.

Kosketa ON/OFF (D-ohjainta.

Kun kytket lieden paalle, kuuluu daanimerkki,
ja kaikissa naytoissa nakyy " - "tai " - -,
mika ilmaisee, etta induktioliesi on siirtynyt

valmiustilaan.

Aseta sopivan kokoinen pannu kaytettavalle
ruoanvalmistusalueelle.

Varmista, etta pannun pohja ja
ruoanvalmistusalueen pinta ovat puhtaita ja kuivia.

/N

Al3 aseta kuumia pannuja ohjauspaneelille,
se voi aiheuttaa vahinkoa.

Kosketa kuumennusaluepainiketta, jota haluat
kayttaa. Merkkivalo alkaa vilkkua.

Valitse kuumuusasetus koskettamalla halutun
kuumennusalueen —- tai +-ohjainta.. Laite
kdynnistyy asetuksesta 5.

Jos et valitse kuumuusasetusta 1T minuutin aikana,
induktioliesi kytkeytyy automaattisesti pois paalta.
Sinun on aloitettava alusta vaiheesta 1.

Voit muuttaa kuumuusasetusta milloin tahansa
ruoanlaiton aikana.

I l
- I



Jos ndytossa vilkkuu = -' <

Se tarkoittaa, etta: I N e
« et ole asettanut pannua oikealle kypsennysalueelle tai -~ =
« kayttamasi pannu ei ole sopiva kypsentamiseen induktioliedella tai — +

« pannu on lilan pienen tai sitd ei ole keskitetty oikein kypsennysalueelle.

Induktioliesi tarkkaillee jatkuvasti pannun ldsndoloa. Kun pannu poistetaan, v <" alkaa vilkkua ja
vilkkuminen jatkuu 1 minuutin ajan, tai kunnes pannu asetetaan takaisin paikalleen. Jos pannua
ei aseteta takaisin 1 minuutin kuluessa, alue siirtyy valmiustilaan.

Kuumennusta ei tapahdu, jos kuumennusalueella ei ole sopivaa pannua.

Laite kytkeytyy automaattisesti pois paalta kahden lisaminuutin kuluttua, jos kaikki alueet ovat
kayttamattomina.

Kun olet lopettanut ruoanlaiton

1. Kierra kypsennysalue pois paalta o —
koskettamalla kuumennusaluepainiketta, jonka I
haluat kytkead pois paalta.

2. Kytke kypsennysalue pois paalta vierittamalla alas vastaavalle alueelle kohteeseen [ tai
koskettamalla yhta aikaa — ja +-ohjainta. Varmista, ettd ndytéssa L.

—_—
p—
—
_l

—

L L
- TAI N

—

3. Sammuta koko liesitaso koskettamalla ON/OFF

(D-ohjainta.

4. Varo kuumia pintoja

H vilkkuu osoittaen, mika ruoanvalmistusalue on .
lilan kuuma koskettaa. Merkkivalo sammuu, kun O ,—'
pinta on jadhtynyt turvalliseen lampdtilaan.
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Ohjaimien lukitseminen

- Voit lukita ohjaimet estaaksesi niiden tahattoman kayton (esim. estaaksesi lapsia kytkemdsta
ruoanvalmistusalueita vahingossa paalle).

- Kun ohjaimet on lukittu, kaikki ohjaimet, paitsi POIS/PAALLE (D -ohjain, ovat pois paalta.

Ohjaimien lukitseminen

Kosketa @-néppéinlukko—ohjainta. Ajastimen ilmaisin nayttaa "o

Ohjaimien lukituksen avaaminen

1. Varmista, ettd induktioliesi on kytketty paalle.
2. Kosketa ja pida @-néppéinlukko-ohjainta painettuna 2 sekuntia.
3. Nyt voit alkaa kayttaa induktiolietta.

!

o \

Al3 lukitse ohjaimia, kun kypsennysalue on kiytdssa.. Hatétilassa voit aina kytked
induktiolieden pois paalta PAALLE/POIS D -ohjaimella.

Ylikuumenemissuojaus

Lampétila-anturi seuraa induktiolieden sisdlampétilaa.
Kun liian korkea lampétila tunnistetaan, induktiolieden toiminta pysahtyy automaattisesti.

Pienten kohteiden tunnistaminen

Kun sopimattoman kokoinen tai ei-magneettinen pannu (esim. alumiininen) tai jokin muu pieni
esine (esim. veitsi, haarukka, avain) on jatetty liedelle, liesi siirtyy automaattisesti valmiustilaan 1
minuutin kuluttua. Tuuletin jatkaa induktiolieden jaahdyttamista vield 1 minuutin ajan.

Automaattinen sammutussuojaus

Automaattinen sammutus kuuluu induktiolieden turvaominaisuuksiin. Jos joskus unohdat
sammuttaa lieden, se sammuu automaattisesti. Oletustoiminta-ajat eri tehotasoilla nakyvat
seuraavassa taulukossa.

Tehotaso 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Oletustyoskentelyajastin (tunti) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Kun kattila on poistettu, induktioliesi lopettaa kuumentamisen heti ja siirtyy 1 minuutin kuluttua
valmiustilaan. Tuuletin jatkaa induktiolieden jadhdyttamista viela 1 minuutin ajan.

Henkildiden, joilla on sydamentahdistin, tulee neuvotella Iadkarin kanssa ennen tdaman
laitteen kayttoa.




Ajastimen kaytto

Voit kayttda ajastinta kahdella eri tavalla:

« Voit kdyttaa sitd muistuttajana. Tassa tapauksessa ajastin ei sammuta mitaan
ruoanvalmistusaluetta, kun asetettu aika on saavutettu, se vain alkaa laskennan asetetusta
ajasta.

- Voit asettaa sen sammuttamaan ruoanvalmistusalueen, kun asetettu aika on saavutettu. Voit
asettaa ajastimen enintaan 99 minuutiksi.

Ajastimen yleiskatsaus

~ (7 ~
@ Tl =—— Minuuttinaytts
- ~

ndyttda minuuttien maaran
asetettuna/jaljella:

—
—)

l
S

«+ ruoanlaittoalueelle, jonka
ilmaisupiste vilkkuu.

TAI

« minuuttimuistuttaja, jos
merkkivalo vilkkuu

Ajastimen kdytto minuuttimuistuttajana
Kun induktioliesi on kytketty PAALLE, voit kdyttda minuuttimuistuttajaa, vaikka et olisi valinnut
kypsennysaluetta.
1. Varmista, ettd liesi on kytketty pdélle painamalla
varovasti (D—painiketta.

2. Kosketa @ kaynnistadksesi ajastimen. |([j-kuvake e °
alkaa vilkkua ndytossa. - -+

s

3. Aseta aika — tai + -painikkeella, kun LED it 8
vilkkuu. © o - 4+

®

~® S

« Kosketa kerran ajastimen —- tai + -ohjainta lisitiksesi tai vihentdaksesi aikaa 1
minuutilla.

« Kosketa ja pida ajastimen —- tai +-ohjainta painettuna lisataksesi tai vahentaaksesi
aikaa 10 minuutilla.

- Jos asetusaika ylittaa 99 minuuttia, ajastin palaa automaattisesti tilaan 0.

\
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4. \Voit pysayttaa ajastimen koskettamalla — ja + ale e
-ohjainta yhté aikaa, ndytt6on tulee ndkyviin 7. ()~ —

o)

@

5. Vahvista ajastin painamalla @ tai odota, ettd LED
lakkaa vilkkumasta.

6. Ajastinlaskenta alkaa valittomasti.

7. Kun ajastettu aika on kulunut, LED sammuu ja

liedesta kuuluu merkkidani. Paina (D kytkedksesi
ajastimen pois paalta tai anna sen sammua
automaattisesti.

Ajastimen asettaminen kytkemaan ruoanvalmistusalueita pois
paalta

1. Kaynnista laite. i—\
N _ s

2. \Valitse alue, johon haluat kayttaa ajastinta. )

3. Kosketa — tai + asettaaksesi kuumennusajan, kun
LED vilkkuu.

I
- I



~© X

- Kosketa kerran ajastimen —- tai + -ohjainta lisataksesi tai vahentdaksesi aikaa 1
minuutilla.

- Kosketa ja pida ajastimen —- tai +-ohjainta painettuna lisataksesi tai vahentaaksesi
aikaa 10 minuutilla.

- Jos asetusaika ylittaa 99 minuuttia, ajastin palaa automaattisesti tilaan 0.

&

4. Kosketa @ kayttadksesi ajastinta. Kdyta ajan
asettamiseen —- tai +-painiketta. Vahvista
koskettamalla @

5. Ajastinlaskenta alkaa valittémasti. Kun aika on
kulunut loppuun, laitteesta kuuluu merkkiaani.

6. Paina (D kytkedksesi ajastimen ja
kuumennusalueen pois paalta.

®

Muut ruoanlaittoalueet pysyvat toiminnassa, jos ne on kytketty paalle. ]

@ SH

Voit perua kuumuus- tai ajastinasetuksen
koskettamalla — ja +-painiketta yhta aikaa.

®O Oe
|
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Ruoanvalmistusohjeita

A

Ole varovainen sekoittaessasi, silld 6ljy ja rasva kuumentuvat hyvin nopeasti. Erittain
korkeissa lampétiloissa 6ljy ja rasva syttyvat itsestdan, mikd muodostaa vakavan
tulipalovaaran.

Ruoanvalmistusvihjeita

+ Kun ruoka alkaa kiehua, pienenna lampétila-asetusta.

« Kannen kaytto lyhentaa kypsennysaikaa ja sddstda energiaa sadilyttamalla kuumuuden.
« Minimoi nesteen tai rasvan maaraa kypsennysajan lyhentamiseksi.

« Aloita kypsennys korkealla asetuksella ja pienennd asetusta, kun ruoka on lapikuuma.

Hiljalleen kiehuttaminen, riisin keittaminen

- Hiljalleen kiehuttaminen tapahtuu kiehumispisteen alapuolella, noin 85°C-asteessa, kun kuplia
kohoaa silloin talloin keittonesteen pintaan. Se on avain herkullisiin keittoihin ja mureisiin
muhennoksiin, koska maut kehittyvat kypsentamatta ruokaa liikaa. Myds munapohjaisia ja
jauhoilla suurustettuja kastikkeita kannatta valmistaa kiehumispisteen alapuolella.

« Jotkut tehtavat, kuten riisin keittaminen imeyttamismenetelmalld, voivat vaatia matalinta
korkeamman lampatilan, jotta varmistetaan etta ruoka kypsyy kunnolla suositellussa ajassa.

Ruskistettu pihvi
Mehukkaiden, maukkaiden pihvien kypsentaminen:
1. Anna lihan lammeta huoneenldammadssa noin 20 minuuttia ennen kypsentamista.

2. Kuumenna raskas paistinpannu.

3. Sivele pihvi molemmin puolin &ljylla. Pirskota pieni maara 6ljya kuumalle paistinpannulle ja
laske liha kuumalle pannulle.

4. Kaanna pihvi vain kerran kypsentamisen aikana. Tarkka kypsentamisaika riippuu pihvin
paksuudesta ja sen kypsennysasteesta. Aika voi vaihdella 2-8 minuuttia per puoli. Paina
pihvia kokeillaksesi kuinka kypsa se on - mita lujemmalta se tuntuu, sen kypsempi pihvi on.

5. Jata pihvi muutamaksi minuutiksi lampimaan antaaksesi sen asettua ja tulla mureaksi ennen
tarjoilua.

Sekoittaen kypsennys
1. Valitse induktiokypsennykseen sopiva tasapohjainen wokki- tai paistinpannu.

2. Kokoa kaikki ainekset ja valineet valmiiksi. Sekoittamalla kypsennys tulee tehda nopeasti.
Kypsennettdessa suuria maarid, ruoka kannattaa kypsentaa useina pienina annoksina.

Esikuumenna pannu nopeasti ja lisaa kaksi ruokalusikallista oljya.
4. Kypsenna ensi kaikki liha ja aseta sivuun ja pida lampimana.

5. Kypsenna vihannekset sekoittaen. Kun ne ovat kuumia, mutta viela rapeita, kierra
kypsennysalue alemmalle asetukselle, lisaa liha pannuun ja sen jalkeen kastike.

6. Sekoita aineksia varovasti varmistaaksesi, ettd ne kypsyvat lapikotaisin.

7. Tarjoile heti.



Kuumuusasetukset

Seuraavat asetukset ovat vain ohjeellisia. Tarkka asetus riippuu useista tekijoistd, mukaan lukien
ruoanvalmistusastiasta ja kypsennettavasta maarasta. Kokeile induktioliedelld |0ytaaksesi
itsellesi sopivat asetukset.

2000

1500 2000W Alue

Virta

1000 1500W Alue

500

1 2 3 4 5 6 7 8 9

Kuumuusasetus

Kuumuusasetus Sopivuus

1-2 « varovainen, pienten ruokamaarien ldmmitys

« suklaan, voin ja helposti palavien ruokien sulatus
nopeasti

« hiljalleen kiehuttaminen

+ hidas lammitys
3-4 « uudelleenldmmitys

« nopea kiehuttaminen
« riisin keittdminen

+ pannukakut

+ ruskistaminen

- pastan keittdaminen
9 - sekoittaen kypsennys

- ruskistus
- keiton kiehauttaminen

- veden kiehuttaminen
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Puhdistus ja kunnossapito

Tarkeaa!
Lasin jokapdivdinen |1. Kytke induktiolieden virta pois |+ Kun induktiolieden virta on
likaantuminen paalta. kytketty pois paalta, "kuuma
(sormenjaljet, pinta”-varoitusta ei ole nakyvissa,
tahrat, ruoantahteet | 2 Levitd induktiolieden vaikka ruoanvalmistusalue voi
tai muut kuin puhdistusainetta vield yhé olla kuumal!
sokeriroisketahrat [dmpimalle lasille (mutta ei Ole hyvin varovainen.
lasilla) kuumalle) e
» Raskaaseen kayttoon
3. Huuhtele ja pyyhi kuivaksi tarkoitetut puhdistusvillat,
puhtaalla liinalla tai jotkut nailonpuhdistusvillat ja
paperipyyhkeell3. karkeat/hiovat puhdistusaineet
voivat naarmuttaa lasia. Tarkista
aina tuoteselosteesta onko
puhdistusaine tai puhdistusvilla
sovelias.

« Al3 koskaan jata
puhdistusainejaamia
keraamiselle liedelle: lasi voi
tahriintua.

Ylikiehumiset, Poista nama valittomasti - Poista sulaneiden ja
sulamiset, fileointiveitsella, palettiveitsella sokeripitoisten ruokien tai
ja kuumat tai keraamisen lieden lasin roisketahrojen jaamat niin
sokeripitoiset keraamiselle lasille sopivalla pian kuin mahdollista. Jos ne
vuodot lasilla partaterikaapimella, mutta varoen | Paasevat jaahtymdan lasille,
kuumia ruoanlaittoalueiden rmden poistaminen on va.lkeaa,
o ja ne voivat jopa vahingoittaa
pintoja: lasipintaa pysyvasti.
1. Kytke induktiolieden virta pois | Viilt K .
i iiltovaara: kun suojus on
paalta. vedetty pois, kaapimen
2. Pida terai tai keittiovalinetts | Lora On partaveitsenterava.
30° kulmassa ja kaavi lika tai Kﬁyta"s@a“erltta|n'varo.vast| Ja
] - A sdilyta sita turvallisesti lasten
roisketahrat induktiolieden ulottumattomissa.
viiledlle alueelle.
3. Puhdista lika tai ruoantahteet
tiskiratilla tai paperipyyhkeella.
4. Noudata edelld olevan “Lasin
jokapaivdinen likaantuminen”-
luvun vaiheita 2-3.
Roisketahrat 1. Kytke induktiolieden virta pois | Induktioliedesta voi kuulua
kosketusohjaimissa paalta. merkkiaani tai se voi
sammua itsestaan, eivatka
Liota roisketahraa kosketusohjaimet ehka
3. Pyyhi sitten ohjausalue toimi, jos niiden paalla on
puhtaalla kostealla sienella tai nestettd. Varmista, etta pyyhit
liinalla. kosketusohjausalueen kuivaksi
4. Pyyhi alue taysin kuivaksi ennen kuin kytket induktiolieden
paperipyyhkeella. uudelleen paalle.




Vihjeiti ja vinkkej

Ongelma

Induktiolietta ei voi kytkea
paalle.

Mahdolliset syyt

Ei virtaa.

Mita tehda

Varmista, ettd induktioliesi on
liitetty verkkovirtaan, ja etta se

on kytketty paalle. Tarkista onko
kodissasi tai alueellasi virtakatkos.
Jos olet tehnyt kaikki tarkistukset,
eikd ongelma ole poistunut, ota
yhteys patevaan sahkoteknikkoon.

Kosketusohjaimet eivat
vastaa.

Ohjaimet on lukittu.

Avaa ohjainten lukitus Katso
ohjeet luvusta “Induktiolieden
kaytto"

Kosketusohjaimia on
hankala kayttaa.

Ohjaimien paalla saattaa
olla ohut vesikalvo tai yritat
ehka kayttaa sormen kyntta
ohjaimen koskettamiseen.

Varmista, etta kosketusohjainalue
on kuiva, ja ettd kaytat koko
sormenpdatd ohjainten
koskettamiseen.

Lasi on naarmuuntunut.

Karkeareunainen
ruoanvalmistusvaline.

On kaytetty sopimatonta,
hiovaa kaavinta tai
puhdistustuotetta.

Kayta vain litteita ja tasapohjaisia
ruoanlaittovalineita.

Katso "Oikeiden
ruoanvalmistusvalineiden valinta".

Katso "Huolenpito ja puhdistus".

Joistakin pannuista
kuuluu ratinaa tai
naksahtelua.

Tama saattaa johtua
ruoanvalmistusvalineen
rakenteesta (eri metallia olevat
kerrokset varahtelevat eri
lailla).

Tama on normaalia induktio-
ruoanvalmistusvalineille eika se
ole merkki viasta.

Induktioliedesta kuuluu
matalaa huminaa
kaytettdessa korkealla
kuumennusasetuksella.

Téma aiheutuu
induktiokypsennyksen
teknologiasta.

Tama on normaalia, mutta
aanen tulisi hiljentya tai kadota
kokonaan, kun pienennat
kuumennusasetusta.

Induktioliedesta kuuluu
tuulettimen melua.

Induktiolieden sisdinen
tuuletin on kadynnistynyt
estamaan elektroniikan
ylikuumenemisen. Sen kaynti
voi jatkua edelleen, kun olet
kytkenyt induktiolieden pois
paalta.

Tama on normaalia eikd edellyta
toimenpiteita. Al3 kytke
induktioliedestd vitaa pois paalta,
kun tuuletin on kaynnissa.

Pannut eivat kuumene ja
' tulee nakyviin nayttdon.

Induktioliesi ei tunnista
pannua, koska se ei ole sopiva
induktiokypsennykseen.

Induktioliesi ei tunnista
pannua, koska se on liian pieni
kypsennysalueelle tai sita ei
ole keskitetty alueelle oikein.

Kayta induktiokypsennykseen
sopivia ruoanvalmistusvalineita.
Katso "Oikeiden
ruoanvalmistusvalineiden valinta"-
osa.

Keskita pannu ja varmista, etta

sen pohja vastaa kypsennysalueen
kokoa.

Induktioliesi tai
kypsennysalue on
odottamatta sammunut,
kuuluu d@nimerkki

ja ndkyviin tulee
virhekoodi (tyypillisesti
3 vaihdellen yhden tai
kahden numeron kanssa
kypsennysajastimen
naytossa).

Tekninen tuki.

Kirjoita muistiin virhekirjaimet ja
-numerot, kytke induktiolieden
virta pois pistorasiasta ja ota
yhteys patevadn teknikkoon.
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Vikanaytto ja tarkastus

Jos ilmenee epédtavallista toimintaa, induktioliesi siirtyy automaattisesti suojattuun tilaan ja
ndyttda suojauskoodin. (katso seuraava taulukko)

Suojauskoodi Mahdolliset syyt Mita tehda

F3-F8 Lampdtila-anturivirhe Ota yhteytta tuotteen
toimittajaan.

Fo-FE IGBT:n lampdtila-anturivirhe. Ota yhteytta tuotteen
toimittajaan.

E1/E2 Epdnormaali virransy6ttojannite Tarkista toimiiko virransyotto
normaalisti.
Kytke virta paalle, kun
virransyotto toimii normaalisti.

E3/E4 Epanormaali lampétila Tarkista kattila.

E5/E6 Virheellinen induktiolieden Kdynnista induktioliesi

kuumuuden séteily uudelleen, kun se on jaahtynyt.

Al koskaan yritd purkaa laitetta itse.

Tekniset tiedot

Malli

MDIHOB13N

Nimellisjannite

220 - 240V~

Nimellistaajuus

50 Hz

Mitat (kxIxs)

56 x 520 x 288 mm

Virrankulutus

3500W

Ominaisuudet ja tekniset tiedot voivat muuttua ilman erillista ilmoitusta.




Tuote Fiche

Malli

Liesityyppi

Ruoanlaittovyohykkeiden ja/tai
alueiden maara

Kuumennustekniikka
(induktioruoanlaittovyohykkeet
ja -alueet,
lamposateilyruoanlaittoalueet,
kiintedt levyt)

Pyoreilla ruoanlaittovyohykkeilla
tai alueilla: kdytettavissa olevan
pinta-alueen halkaisija sahkolla
lammitettavaa ruoanlaittoaluetta
kohti, pyoristettyna lahimpaan 5
mmziin

Muilla kuin pyoreilla
ruoanlaittovyohykkeilla tai alueilla:
kaytettavissa olevan pinta-alueen
halkaisija sahkolla kuumennettavaa
ruoanlaittovyohyketta tai -aluetta
kohti, pyoristettyna lahimpaan 5
mmziin

Energiansaasto
ruoanlaittovydhyketta tai -aluetta
kohti laskettuna kilogrammaa kohti

Lieden energiankulutus laskettuna
kilogrammaa kohti

Valmiustila/pois-virta

Symboli Arvo Yksikko

- MDIHOB13N -

- Siirrettava liesi -

- 2 vyohyketta -

- Induktioruoanlaittovyohykkeet | -
Vyohyke 1: 14,0

(4] . cm
Vyohyke 2: 18,0

L

W N/A cm

shkoi Vyohyke 1: 215,1

EC sahkoinen y" Yy Wh/kg

kypsennys Vyohyke 2:171,7

EC sahkoliesi 193,4 Wh/kg

Ps/Po 048 W

Arvot on testattu ja laskettu EU66-2014-sdaanndksen mukaisesti.

95



96

Asennus

Tyotason valmistelu

Leikkaa tyotaso alla olevassa piirroksessa esitettyjen mittojen mukaan.
Asennusta ja kdyttda varten on jatettava vahintaan 5 cm tilaa leikatun kohdan ympadrille.

Varmista, etta tyotason paksuus on vdhintaan 37 mm. Kdyta kuumuutta kestavaa
tyotasomateriaalia valttadksesi liesitason kuumuuden aiheuttaman muodonmuutoksen. Lieden
ja kaapin valinen minimietaisyys on vahintdan 76 cm.

Kaapin

76 cm (min)

Induktiolieden

Riittavan tuuletuksen varmistaminen

Varmista, ettd keraaminen liesi on aina hyvin tuuletettu, ja ettei ilman tulo- ja l[ahtdaukkoja
ole tukittu. Liesi vaatii tdysin toimiakseen riittdvan raikkaan, viilean ilman saannin. Lieden
alustalla on oltava suora, rajoittamaton tuuletus huoneeseen, johon liesi on asennettu. Noudata

seuraavia vaatimuksia.

5cm ¢
r f 5mm
Il
2 cm (min) Kuurpt'{utta
— | kestava levy

'L Ji i

A

Lieden ulkopuolen ympadrilla on tuuletusreikia. SINUN ON varmistettava, ettei tyotaso
peitd naita reikia, kun asetat liesitason paikalleen.




Kiinnityskannattimien kiinnitys

Laite tdytyy sijoittaa vakaalle, tasaiselle pinnalle (kdyta pakkausta).

1. Kaanna liesi ylosalaisin, aseta se pehmedlle pinnalle ja kiinnita kannattimet asianmukaisiin
reikiin. ALA kirista ruuveja tassa vaiheessa.

2. Kiinnita tiivistysnauhat lieden reunan ympérille.

|

ruuvi ¥
kannatin &
ruuvinreika n

alusta

- Lieden saa asentaa vain pateva henkildsto tai sahkoteknikko.

« Liettd ei saa kiinnittaa jaahdytyslaitteen, astianpesukoneen tai kuivausrummun
ylapuolelle.

- Kaikkien lieden ympdrilla olevien pintojen tulee kestaa lieden tuottamaa kuumuutta.

« Ala koskaan kayta hdyrypuhdistajaa lieden puhdistamiseen.

- Ala kdyta silikonitiivistettd laitteen tiivistamiseen aukkoon. Tama vaikeuttaa lieden
irrottamista aukosta, erityisesti lieden tarvitessa huoltoa.

& J

3. Aseta liesi leikattuun kohtaan ja suuntaa se oikein.
4, Kirista ruuvit kiinnittaaksesi lieden tyotasoon.

Tiivistenauha

R

A

Al3 kirista lieden
kiinnikkeita liikaa, liesi voi
vaantya.

Liesi Ruuvi Kannatin Tyotaso
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Vapaasti seisova asennus ja yhteys

- Taman laitteen voi asentaa myds sopivan tasaisen, vakaan, kuumuutta kestavan pinnan paalle.

+ Varmista, ettd keraaminen liesi on aina hyvin tuuletettu, ja ettei ilman tulo- ja ldhtéaukkoja ole
tukittu. Liesi vaatii tdysin toimiakseen riittdvan raikkaan, viiledn ilman saannin. Lieden alustalla
on oltava suora, rajoittamaton tuuletus huoneeseen, johon liesi on asennettu.

- Noudata seuraavia vaatimuksia.

AN

7 A

« Lieden ulkopuolen ympérilld on tuuletusreikia. SINUN ON varmistettava, ettei tyotaso
peita naita reikia, kun asetat liesitason paikalleen.

- Lieden saa asentaa vain pateva henkildsto tai sahkoteknikko.

. Liettd ei saa kiinnittaa jadhdytyslaitteen, astianpesukoneen tai kuivausrummun
ylapuolelle.

. Kaikkien lieden ympdrilla olevien pintojen tulee kestaa lieden tuottamaa kuumuutta.
- Ala koskaan kayta héyrypuhdistajaa lieden puhdistamiseen.

. Al kayta silikonitiivistetta laitteen tiivistimiseen aukkoon. Tama vaikeuttaa lieden
irrottamista aukosta, erityisesti lieden tarvitessa huoltoa.
- Ala kdyta jatkokaapelia, seurauksen voi olla tulipalo, sdhkdisku ja/tai henkilévahinkoja.

& J







Udpakning

Fjern al emballagen fra apparatet. Gem emballagen. Hvis du gnsker at bortskaffe emballagen,
bedes du venligst ggre dette i henhold til den lokale lovgivning.

Folgende dele er inkluderet:

=
@i‘mm
Beslag x 4 Skrue x 4

Instruction

Manual

Hovedenhed Brugervejledning

* Alle billederne i denne brugervejledning er kun til reference. Se venligst dine egen model, vedrgrende den
faktiske del.
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Produktoversigt

Set oppefra
1
2
3
1. Maks. 2000 W zone
2. Maks. 1500 W zone
3. Kontrolpanelet
Kontrolpanelet

Tastelas-knap

Timer-knap
Varmezone-knapper
Effekt/Timer op & ned-knapper
Teend/sluk-knap

1.
2.
3.
4,
5.
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Lidt om madlavning med induktion

Induktion er en avanceret teknologi inden for kakkenudstyr. Det er en sikker, effektiv og
okonomisk teknologi, da den virker ved elektromagnetiske vibrationer, der producerer varme
direkte i selve gryden, i stedet for indirekte gennem opvarmning af glasoverfladen. Glasset
bliver kun varmt fordi gryden varmer det op.

Denne teknologi har en raekke fordele frem for traditionelt kekkenudstyr, der bruger
stralingsenergi:
« Opvarmningstiden er meget hurtigere.

« Det er mere sikkert, da kogepladerne ikke kan varmes op medmindre en egnet gryde placeres
pa dem.

+ Det er mere energibesparende, fordi varmen overferes uden noget varmetab.

For du bruger dit nye induktionskomfur

« Laes denne instruktionsbog/installationsvejledning, og vaer saerlig opmaerksom pa
oplysningerne i afsnittet ‘Sikkerhedsadvarsler

« Fjern al beskyttelsesfilm, der evt. stadig sidder pa dit induktionskomfur.

« Brug aldrig apparatet til opvarmning eller opvarmning af lokalet.

Valg af det rigtige kokkenudstyr

~® X
+ Brug kun kogeudstyr med en bund der er egnet til induktion.
« Kig efter induktionsymbol pa emballagen eller pa bunden af gryden.
» Du kan se om din kgkkengrej er egnet ved at teste det med

en magnet. Hold en magnet mod bunden af gryden. Hvis den

tiltraekkes, er gryden er egnet til induktion. m—
« Hvis du ikke har en magnet: \ ’
1. Heeld lidt vand i gryden, som du gnsker at tjekke. =
2. Felg trinene i afsnittet 'Saddan kommer du i gang med @
madlavningen’ s

3. Hvis Y ikke blinker pa skaermen, og vandet varmes op, er
gryden egnet.
« Gryder, der fremstillet af falgende materialer er ikke egnede: Ren rustfrit stal, aluminium
eller kobber uden en magnetisk bund, glas, trae, porcelaen, keramik og fajance.

s J




Undga at bruge kekkenudstyr med takkede kanter eller med buede bunde.

Xr X T

Serg for at bunden pa din gryde er jeevn, star fladt pa glasoverfladen og er af samme starrelse
som kogeomradet. Sgrg altid for, at gryden star midt pa kogeomradet.

X Y IX T

Serg altid for at lefte gryderne af det keramiske kogeplade - undga at traekke dem over

glaspladen, da dette kan ridse den. m

M 7

Brug af bergringsknapperne

Bergringsknapperne reagerer ved bergring, sa du behaver ikke at trykke med fingeren.
« Du skal blot rgre ved knappen.

+ Der lyder et bip, hver gang en bergring registreres.
« Serg for at knapperne altid er rene og terre, og at der (\7/
ikke er nogen genstande (f.eks. nogen kakkenudstyr

eller en klud), som tildaekker dem. Selv et lille lag
vand kan ggre knapperne svaere at betjene.
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Sadan bruger du dit induktionskomfur

Sadan starter du madlavningen

1. Tryk pa Teend/sluk (D-knappen.

Nar du teender for komfuret, vil du here et bip, og
alle skaermene viser "-" eller ”- -’ hvilket betyder at
kogepladerne er pa standby.

2. Stil en passende gryde pa det gnskede
kogeomrade.
Serg for at bunden pd gryden og overfladen pa
m kogeomrddet er rene og torre.
AN
—

Stil ikke varme pander pa
betjeningsknapperne, da dette kan

nn

beskadige dem.
3. Tryk pa knappen til den @nskede kogeplade. o N ' 7
Indikatoren begynder at blinke. -
VAN

4. Brug — og  til at indstille varmen pa den gnskede
kogeplade. Enheden starter fra indstilling 5.

I l
- I

Hvis du ikke vaelger en varmeindstilling inden for —
1 minut, vil induktionskogepladen automatisk
slukke. Herefter skal du starte igen fra trin 1.

Du kan altid andre varmeindstillingen under
madlavningen.

ﬁT/w
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Hvis skeermen blinker = -' =

Dette betyder enten at: I N e
« Du ikke har placeret en gryde pa den korrekte kogeplade eller, -~ =
« Gryden, du bruger, er ikke egnet til induktion, eller, — +

« Gryden er for lille eller den er ikke stillet pa midten af kogepladen.

Kogepladen holder gje med om der er en gryde pa en af kogepladerne. Nar gryden fjernes,
begynder v <"at blinke i 1 minut eller indtil gryden szettes pa kogepladen igen. Hvis gryden
ikke saettes pa kogepladen inden for 1 minut, gar kogepladen pa standby.

Komfuret begynder ikke at varme, medmindre der er en egnet gryde pa kogepladen.
Komfuret slukker automatisk efter yderligere 2 minutter, hvis ingen af kogepladerne er i brug.

Nar du er feerdig med madlavningen

1. Sluk for kogepladen ved at trykke pa knappen til o —
den pagealdende kogeplade. I

2. Sluk for kogepladen ved at trykke indtil der star p& skaermen, eller ved at trykke pa  —og +
pé& samme tid. Sgrg for, at der star I pa& skeermen.

N I

—_—
p—

—

—

l
S

ELLER

3. Dukan ogsa slukke for hele kogepladen ved at
rgre ved Teend/sluk (D-knappen.

4. Pas pavarme overflader

H blinker for at vise, hvilke kogezoner der er for .
varme at rgre ved. Det forsvinder, nar overfladen er O ,—,
kalet ned til en sikker temperatur.
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Lasning af knapperne

« Du kan lase knapperne, sa du undgar utilsigtet brug (f.eks. hvis barn kommer til at taende for
en kogezone).

« Hvis knapperne er last, er det ikke muligt at bruge nogen af knapperne, undtagen taend/sluk
(D knappen.

Sadan laser du knapperne

2l

Rer ved @ knaplasen. Timeren viser "0 "

Sadan laser du knapperne op

1. Serg for at induktionskomfuret er teendt.
2. Tryk og hold pa @ knaplasen i 2 sekunder.
3. Dukan nu bruge dit induktionskomfur.

A

Undga, at lase betjeningsknapperne, mens et kogeomrade er i brug. | ngdstilfalde skal
du altid slukke for induktionskomfuret pa teend/sluk (D knappen.

Beskyttelse for overophedning

En temperatursensor holder gje med temperaturen inde i den induktionskomfuret.
Hvis en hgj temperatur opdages, slukkes induktionskomfuret automatisk.

Sporing af sma artikler

Hvis en for lille gryde eller en ikke-magnetisk gryde (f.eks. en af aluminium), eller en anden
lille genstand (f.eks. en kniv, gaffel, nagle) er blevet efterladt pa komfuret, gar kogepladen
automatisk pa standby efter 1 minut. Ventilatoren fortsaetter med at nedkole kogepladen i
yderligere 1 minut.

Beskyttelse med automatisk slukning

Den automatisk slukning er en sikkerhedsfunktion pa dit induktionskomfur. Hvis du nogensinde
glemmer at slukke for komfuret, vil den funktion autoamtisk slukke for det. Standardtiderne for
forskellige effektniveauer er vist i tabellen nedenfor.

Effektniveau 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Standard drifttid (timer) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Nar gryden fjernes, holder kogepladen gjeblikkeligt op med at varme og gar pa standby efter 1
minut. Ventilatoren fortseetter med at nedkgle induktionskomfuret i yderligere 1 minut.

A

(Personer med en hjertepacemaker bor radfere sig med deres lzege, for de bruger dette apparat. j




Brug af uret

Du kan bruge uret pa to forskellige mader:

« Du kan bruge det som et minutur. Her vil uret ikke slukke for nogen af kogezonerne, nar tiden
er gaet. Det tzeller blot ned fra den indstillede tid.

« Du kan indstille det til at slukke for en kogezone, ndr tiden er gdet. Du kan indstille minuturet
op til 99 minutter.

Oversigt over uret

®©

/
—
I\

Minutskaerm

\
/

viser antallet af indstillede/
resterende minutter pa:

» den kogezone, hvis indikatorprik
blinker.

ELLER

- minuturet, hvis indikatoren
blinker.

Sadan bruger du uret som et minutur
Nar induktionskomfuret teendes, har du mulighed for at bruge minuturet, og selvom du ikke har
valgt en kogeplade.
1. Serg for at kogepladen er taendt ved forsigtigt at
trykke pa (D

2. Trykpa @ for at bruge minuturet. Indikatoren iy °
begynder at blinke (i pa skeermen. oo - 4+

s

3. Indstil minuturet ved brug af — og + mens “iote
lysdioden blinker. © - o -+

®

®

« Ror ved — eller + pé uret én gang for at forgge eller reducere tiden med 1 minut.

- Tryk og hold pa — eller + knappen pa uret for at forage eller reducere tiden med 10
minutter.

- Hvis den indstillede tid overstiger 99 minutter, gar uret automatisk tilbage til.ci.
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4. For at annullere minuturet, skal du trykke pad — N
o . o o [

og + pé& sammen tid, hvorefter der star 0 pa @ -HHLO

skaermen. .

§\\
5. Trykpa @ for at bekraefte indstillingen af

minuturet, eller vent indtil lysdioden holder op
med at blinke.

6. Minuturet begynder straks at teelle ned.

7. Nartiden er gaet, slukker lysdioden og kogepladen

begynder at bippe. Tryk pa (D at slukke for
minuturet, eller lad det slukke automatisk.

Sadan indstiller du uret til at slukke for kogezoner

m 1. Teend for komfuret. ?\

2. Veelg kogepladen du gnsker at bruge minuturet

med. g\_\
3. Brug — og til at indstille opvarmningstiden mens

lysdioden blinker.
- Rar ved — eller + pé uret én gang for at forgge eller reducere tiden med 1 minut.
- Tryk og hold pa — eller + knappen pa uret for at forage eller reducere tiden med 10
minutter.
« Hvis den indstillede tid overstiger 99 minutter, gar uret automatisk tilbage til.0.

—-.
___
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4. Tryk pa @ for at 4bne minuturet. Brug — og +
til at indstille tiden. Tryk pa @ for at bekraefte dit
valg.

5. Minuturet begynder gjeblikkeligt at teelle ned.
Komfuret bipper, nar tiden er gdet.

6. Tryk pa (D at slukke for minuturet og for
kogepladen.

(De andre kogeomrader vil blive ved med at varme, hvis de taendes. )

®

_Ir_
_uz

oce

For at annullere en varmeindstilling eller et

+
minutur, skal du trykke p4 — og + p& samme K/@ g\\
tid.

@0
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Vejledninger til madlavning

A

Veer forsigtigt, nar du steger, da olie og fedt opvarmes meget hurtigt. Ved ekstrem
heje temperaturer, kan olie og fedt spontant bryde i brand, og udger en alvorlig
sikkerhedsrisiko.

Tips til madlavning
« Nar maden begynder at koge, bedes du skrue ned for temperaturen.

« Ved at bruge et Iag reducere du tilberedningstiden og du spare energi ved at holde pa
varmen.

« Minimer maengden af vaesker eller fedt, sa du reducere tilberedningstiden.

- Start madlavningen pa en hgj temperaturindstilling, og reducer herefter temperaturen, nar
maden er blevet varmet.

Smakogning og kogning af ris

- Smakogning sker under kogepunktet, pa ca. 85°C, nar der kun kommer fa bobler til overfladen
i kogevandet. Det er ngglen til lekre supper og mare gryderetter, fordi smagen kommer frem
og maden bliver ikke kogt for meget. Du bgr ogsa tilberede seg-baserede og mel-fortykkede
saucer under kogepunktet.

« Nogle opgaver, herunder tilberedning af ris ved brug af absorberingsmetoden, kan kraeve at
du saetter temperaturindstilling ét trin hgjere end den laveste indstilling, sa du sikre at maden
tilberedes ordentligt pa den anbefalede tid.

Brunet bof
Sadan tilbereder du en saftig velsmagende bof:

1. Lad kedet std i stuetemperatur i ca. 20 minutter for tilberedningen.
2. Varm en tykbundet stegepande op.

3. Pensl begge side af baffen med olie. Haeld en smule olie pd den varme pande, og laeg
herefter kedet pa panden.

4. Vend kun bgffen om én gang under tilberedningen. Den przcise tilberedningstid afhaenger
af beffens tykkelse, og hvordan du ensker at den skal veere. Tiden kan variere fraca. 2 - 8
minutter pr. side. Tryk pa bgffen for at se, hvor stegt den er - jo fastere den fgles, jo mere
gennemstegt er den.

5. Lad bgffen hvile pa en varm tallerken i et par minutter, sa du giver den mulighed for at
slappe af og blive mgr inden du servere den.

Sautering
1. Valg en wok med flad bund eller en stor pande, som er beregnet til induktion.

2. Seorg for at have alle ingredienserne og udstyr klar. Sautering skal g@res hurtigt. Hvis du skal
lave mangder, skal du tilberede maden i flere mindre portioner.

3. Forvarm gryden kort, og tilseet to spiseskefulde olie.
Kog kedet forst, laeg dte til side og hold det varmt.

5. Sautering af grentsager. Vent til grontsagerne er varme, men stadig sprede, stil
kogeomradet pa en lavere indstilling, put kedet tilbage i gryde og tilseet din sauce.

Rer forsigtigt i ingredienserne, og serg for at de er kogt ordentligt.
7. Server maden med det samme.



Varmeindstillingerne

Indstillingerne nedenfor er udelukkende til reference. De ngjagtige indstillinger afthaenger af
flere faktorer, bl.a. dit kekkenudstyr og maengden af mad, som du skal tilberede. Prgv dig frem
med dit induktionskomfur, og find de indstillinger der passer bedst til dig.

2000

1500

Strom

1000

500

Varmeindstilling Egnet til

1-2

2000W Zone

2 3 4 5 6 7

Varmeindstilling

Forsigtig opvarmning af sma maengder mad

Smeltning af chokolade, smgr og mad, som opvarmes
hurtigt

Mild smakogning

Langsom opvarmning

Genopvarmning
Hurtig smakogning

Kogning af ris

Pandekager

Sautering

+ Kogning af pasta

Sautering

Bruning

« Kogning af suppe

Kogning af vand

1500W Zone
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Rengoring og vedligeholdelse

Hvad?

Daglig tilsmudsning
af glasoverfladen
(fingeraftryk,
maerker, madpletter
eller ikke-
sukkerholdige spild
pa glasset)

Hvordan?

—_

Sluk for stremmen til
induktionskomfuret.

2. Brug et renggringsmiddel,
som er beregnet til et
induktionskomfur, og pafer
det mens glasset stadig er
varmt (men ikke brandvarmt!)

3. Skyl og ter efter med en
ren klud eller et stykke
kokkenrulle.

Vigtigt!

Nar du slukker for stremmen til
dit induktionskomfur , vises der
ikke lzengere en "varm overflade”
indikation, men kogepladen kan
stadig veere varm!

Veer meget forsigtig.

Kraftige grydesvampe, visse
nylon grydesvampe og barske/
slibende reng@ringsmidler kan
ridse glasset. Laes altid etiketten
og tjek, om renggringsmidlet
eller svampen er egnet til
kogepladen.

Efterlad aldrig rengeringsrester
pa den keramiske kogeplade:
glasoverfladen kan blive
misfarvet.

Rester fra
overkogning,
smeltet madvare

og varme
sukkerholdige
madrester pa glasset

Fjern straks disse pletter og
madrester enten med en fiskekniv,
paletkniv eller et barberblad, som
er egnet til keramiske kogeplader,
men pas pa varme kogeomrader:

Sluk for strammen til
induktionskomfuret.

—_

2. Hold bladet eller redskabet pa
en 30 graders vinkel, og skrab
tilsmudsningen eller pletterne
hen pa et ikke-varmt sted pa
induktionskomfuret.

3. Tor snavset eller spildet op
med en vaskeklud eller et
stykke kakkenpapir.

4. Felg trin 2 til 3 i afsnittet
'Daglig tilsmudsning af
glasoverfladen’ ovenfor.

Fjern pletter af smeltet mad

og sukkerholdigt mad eller
overkogninger sa hurtigt som
muligt. Hvis de far lov til at kele
ned pa glasoverfladen, kan de
veere svere at fjerne eller endda
skade glasoverfladen permanent.

Fare for at skaere sig: Nar
sikkerhedsbeslaget er trukket
ind, er bladet i skraberen
knivskarp. Serg for at bruge

dem med ekstrem omhu og
opbevar dem altid udenfor bgrns
reekkevidde.

Spild fra
overkogninger pa
bergringsknapperne

1. Sluk for strammen til
induktionskomfuret.

Tor spildet op

3. Tor bergringsknapperne med
en ren og fugtig klud eller
svamp.

4. Tor omradet helt af med et
tort stykke kakkenpapir.

Induktionskomfuret siger
muligvis en biplyd eller

slukker for sig selv, og
bergringsknapperne vil muligvis
ikke virke ordentligt nar der

er vaesker pa dem. Serg for

at torre bergringsknapperne

af for du teender for
induktionskogepladen igen.




Gode rad og tip

Problem

Induktionskogepladen
kan ikke teendes.

Mulige arsager

Ingen strgm.

Hvad skal jeg gore?

Serg for at induktionskomfuret
er sluttet til stikkontakten, og
at stikkontakten er teendt. Tjek,
om der skulle vaere stramsvigt

i dit hjem eller i dit omrade.
Hvis du har kontrolleret alt, og
problemet stadig er der, skal du

kontakte en kvalificeret tekniker.

Bergringsknapperne
reagere ikke.

Knapperne er I3st.

Las knapperne op. Se venligst
afsnittet ‘Sadan bruger du dit
induktionskomfur’.

Bergringsknapperne er
besvaerlige at betjene.

Der er muligvis et tyndt lag
vand pa betjeningsknapperne,
eller du bruger muligvis kun
dine fingerspidser, nar du rgre
ved knapperne.

Serg for, at bergringsknapperne
er torre, og tryk fladt med

din finger, nar du rere ved
knapperne.

Glasoverfladen er blevet
ridset.

Kekkenudstyr med grove
kanter.

Der er blevet brug uegnede,
slibende skuresvampe eller
renggringsmidler.

Serg for, at bruge kgkkenudstyr
med flade og blgde bunde. Se
venligst afsnittet 'Valg af det
rigtige kokkenudstyr'

Se venligst 'Vedligeholdelse og
rengaring’.

Nogle pander siger
knasende lyde eller
kliklyde.

Dette kan have noget at

gore med hvordan dit
kokkenudstyr er lavet (lag af
forskellige metaller vibrerende
anderledes).

Dette er normalt pa
induktionskgkkenudstyr og er
ikke en fejl.

Induktionskomfuret siger
en lav summende lyd,
nar det bruges pa en hgj
varmeindstilling.

Dette er forarsaget af
induktionsteknologien.

Dette er normalt, men lyden bar

blive svagere eller forsvinder
helt, nar du skruer ned for
varmen.

Der kommer en
ventilatorlignende
stgj indei
induktionskomfuret.

Den indbyggede ventilator er
gaet i gang for at forhindre
elektronikken i at blive for
varm. Den kan godt fortseette
med at kere, selv efter du har
slukke for induktionskomfuret.

Dette er normalt og kraever
ingen handling. Undga, at
slukke for stremmen til dit
induktionskomfur, mens
ventilatoren korer.

Gryderne bliver ikke
varme og der star -/ pa
skaermen.

Induktionskomfuret kan ikke
registrere gryden, fordi den
ikke er egnet til induktion.

Induktionskomfuret kan

ikke registrere gryden, fordi
den enten er for lille til
kogepladen eller den star ikke
midt pa kogepladen.

Serg for at bruge kakkenudstyr,
der er beregnet til induktion.
Se venligst afsnittet 'Valg af det
rigtige kekkenudstyr.

Stil gryden midt pa kogepladen
og serg for, at bunden passer til
kogepladens starrelse.

Induktionskomfuret
eller kogepladen har
uventet slukket sig selv,
der lyder en biplyd
eller en fejlkode vises
pa skaermen (typisk -3
med et eller to cifre pa
minuturet).

Teknisk fejl.

Skriv venligst bogstaverne
og tallene i fejlkoden,

sluk for stremmen til
induktionskomfuret pa
stikkontakten og kontakt en
kvalificeret tekniker.
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Fejlkoder og eftersyn

Hvis der opstar noget unormalt under brug af induktionskomfuret, gar det automatisk i en
beskyttende tilstand og viser en beskyttelseskode. (se nedenstadende tabel)

Beskyttelseskode Mulige arsager Hvad skal jeg gore?

F3-F8 Fejl pa temperaturfaleren Kontakt venligst leverandgren.

Fo-FE Fejl pa temperaturfeleren i IGBT. Kontakt venligst leverandgren.

E1/E2 Unormal stremforsyning Se venligst efter om
stremforsyningen er normal.
Teend igen, hvis
stremforsyningen er normal.

E3/E4 Unormal temperatur Undersgg venligst gryden.

E5/E6 Darlig varmestraling pa Start venligst igen, ndr

induktionskomfuret induktionskomfuret er kgler

ned.

Du ma aldrig selv forsgge at skille apparatet ad.

Specifikationer

Model

MDIHOB13N

Nominel spaending

220 - 240V~

Nominel frekvens

50 Hz

Samlet mal (H x B x D)

56 x 520 x 288 mm

Stremforbrug

3500W

Funktioner og specifikationer kan andres uden varsel.




Produktkort

Model

Kogepladetype

Antal kogezoner og/eller omrader

Varmeteknik (induktionskogezoner
og kogeomrader,
stralevarmekogezoner, massive
plader)

Runde kogezoner eller

omrader: Diameteren pa nyttige
overfladeareal pr. elektrisk
opvarmet kogezone er afrundet til
naermeste 5 mm

Pa kogeplader eller omrader, der
ikke er runde: Laengde og bredde
af nyttige overflade for hver el-
kogeplade eller omrade, afrundet
til neermeste 5 mm

Energiforbruget pr. kogezone eller
omrade beregnes pr. kg

Kogepladens energiforbrug
beregnet pr. kg

Standby/sluk

Symbol Veerdi Enhed

- MDIHOB13N -

- Baerbar hob -

- 2 zoner -

- Induktionskogezoner | -
Zone 1: 14,0

@ cm
Zone 2: 18,0

L

w N/A cm

i Zone 1:215,1

EC elektr!sk Wh/kg

madlavning Zone 2:171,7

EC elektrisk

kogeplade 1934 Whkg

Ps/Po 0,48 w

Veerdierne er testet og beregnet i henhold til forordningen EU66-2014.
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Installation

Forberedelse af bordpladen

Skeer hullet i bordpladen i henhold til malene, som er vist pa tegningen nedenfor.

Af hensyn til installationen og brugen af enheden, bedes du have en fri afstand pa 5cm omkring
det udskarede hul.

Serg for, at tykkelsen pa bordpladen er mindst 37mm. Serg for, at bruge en varmebestandig

bordplade, sa den ikke bliver misformet pa grund af varmen fra kogepladen.
Minimumsafstanden mellem kogepladen og kekkenskabene skal vaere mindst 76cm.

Kokkenskabene

76 cm (min)

- Induktionskomfur

Sikring af tilstraekkelig ventilation

Serg altid for, at den keramiske kogeplade er ordentligt ventileret, og at luftind- og udtaget ikke
blokeres. Denne kogeplade kraever tilstraekkelig forsyning af frisk, kelig luft for at kunne fungere
ordentligt. Bunden af kogepladen skal have en direkte, ubegraenset ventilationsgang til rummet,
hvor kogepladen er installeret. Fglg venligst nedenstdende krav.

5cm
| r f 5mm

2 cm (min) Varmebestandig
—=f [~—— Dbordplade

| 'L Ji i

A

Kogepladen har ventilationshuller pa den yderside. DU SKAL sikre at disse huller ikke
bliver tildeekket, nar du monterer bordpladen.




Fastggrelse af beslagene

Enheden skal ligges pa en stabil og bled overflade (brug eventuelt emballagen).

1. Leeg enheden med kogepladerne nedad, pa en blad overflade og fastspaend beslagene til
hullerne. UNDGA at fastspaende skruerne pa dette tidspunkt.

2. Brug teetningslister rundt om kanten af kogepladen.

- Kogepladen skal installeres af en kvalificeret medarbejder eller tekniker.

« Kogepladen ma ikke monteres over et kgleanlaeg, opvaskemaskiner eller drejende
torreanlaeg.

« Alle overfladerne omkring kogepladen skal vaere i stand til at modsta varmen fra
kogepladen.

« Brug aldrig en damprenser til at renggre kogepladen med.

« Brug ikke en silikonefuge til at forsegle dbningen omkring apparatet. Dette vil gore det
besvaerligt at fjerne kogepladen fra dbningen, hvis den eventuelt skal til eftersyn.

& >

3. St kogepladen i udskaeringen og serg for at den sidder rigtigt.

4. Stram skruerne for at fastgere kogepladen til bordpladen.

Teetningsliste

R

A

Undga at spaende
klemmerne til komfuret
for meget, da dette kan
forvride kogepladen.

Kogeplade Skrue Beslag Bordplade
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Fritstaende opstilling & tilslutning

Dette apparat kan ogsa stilles oven pa en flad og stabil overflade, som skal vaere
varmebestandig og skridsikker.

« Serg altid for, at den keramiske kogeplade er ordentligt ventileret, og at luftind- og udtaget

ikke blokeres. Denne kogeplade kraever tilstraekkelig forsyning af frisk, kelig luft for at kunne
fungere ordentligt. Bunden af kogepladen skal have en direkte, ubegraenset ventilationsgang
til rummet, hvor kogepladen er installeret.

Folg venligst nedenstadende krav.

!

T )

« Kogepladen har ventilationshuller pa den yderside. DU SKAL sikre at disse huller ikke
bliver tildeekket, nar du monterer bordpladen.

- Kogepladen skal installeres af en kvalificeret medarbejder eller tekniker.

« Kogepladen ma ikke monteres over et kgleanlaeg, opvaskemaskiner eller drejende
torreanlaeg.

+ Alle overfladerne omkring kogepladen skal veere i stand til at modsta varmen fra
kogepladen.

«+ Brug aldrig en damprenser til at renggre kogepladen med.

« Brug ikke en silikonefuge til at forsegle dbningen omkring apparatet. Dette vil gore det
besveerligt at fjerne kogepladen fra dbningen, hvis den eventuelt skal til eftersyn.

« Undgd, at bruge en forleengerledning, da dette kan resultere i brand, elektrisk stad og/
eller personskader.

& J
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The symbol on the product or its packaging indicates that this product must not be disposed of with your other
household waste. Instead, it is your responsibility to dispose of your waste equipment by handing it over to a
designated collection point for the recycling of waste electrical and electronic equipment. The separate collection
and recycling of your waste equipment at the time of disposal will help conserve natural resources and ensure that it
is recycled in a manner that protects human health and the environment.

For more information about where you can drop off your waste for recycling, please contact your local authority, or
where you purchased your product.

NO

Symbolet pa produktet eller emballasjen indikerer at produktet ikke ma kastes sammen med annet
husholdningsavfall. | stedet er det ditt ansvar a avhende utstyret ved & levere det til et egnet innsamlingssted for
resirkulering av elektrisk og elektronisk utstyr. Separat innsamling og gjenvinning av kassert utstyr pa tidspunktet for
deponering vil bidra til @ bevare naturressurser og sikre at det resirkuleres p& en mate som beskytter helse og milje.
For mer informasjon om hvor du kan levere avfall til gjenvinning, kan du kontakte lokale myndigheter, eller der du
kjgpte produktet.

SE

Symbolen pa produkten eller dess forpackning indikerar att denna produkt inte far kastas bort tillsammans med ditt
vanliga hushéllsavfall. Istéllet &r det ditt ansvar att slanga bort utrustningen genom att Iamna 6ver den till en ansvarig
insamlingsstation for ateranvandning av elektriska eller elektroniska apparater. Den separata dtervinningscentralen
for din bortkastade utrustning kommer att ta tillvara pa teranvandbara produkter och konservera naturella
tillgangar och intyga att utrustningen ateranvands pa ett satt som skyddar mansklig halsa och miljon.

For ytterligare information om var du kan slénga bort ditt avfall for ateranvandning, vanligen kontakta din lokala
myndighet eller dér du inhandlade produkten.

Fl

Tuotteessa tai sen pakkauksessa oleva merkintd osoittaa, etta téta tuotetta ei saa havittda muun kotitalousjatteen
mukana. Sen sijaan vastuullasi on hévittaa kyseinen laite viemélld se maarattyyn kdytettyjen sahko- ja
elektroniikkatuotteiden kerdyspisteeseen kierratysta varten. Erilliset kaytettyjen laitteiden kerdys- ja kierréatystoimet
auttavat sédstamaan luonnonvaroja ja varmistamaan, etta laitteet kierratetadn ihmisten terveytta ja ymparist6a
suojelevalla tavalla.

Saat lisatietoja jatteen kerdys- ja kierratyspisteista ottamalla yhteytta paikallisiin viranomaisiin tai jalleenmyyjadsi.

DK

Symbolet pa produktet eller dets emballage angiver, at dette produkt ikke mé bortskaffes sammen med andet
husholdningsaffald. Det er i stedet dit ansvar at bortskaffe dette affald ved at aflevere det til et designeret
modtagersted for genbrug af elektrisk og elektronisk udstyr. Sortering og genbrug af dit affald nér du bortskaffer det
vil hjeelpe med at praeservere naturressourcer og sikre, at det genbruges pa en made, som beskytter menneskelig
sundhed og miljoet.

For mere information om, hvor du kan aflevere dit affald til genbrug, ber du kontakte de lokale myndigheder eller
der, hvor du kebte produktet.

DSG Retail Ltd. (co. no. 504877)
1 Portal Way, London, W3 6RS, UK

w0 www.elkjop.no/support £ www.elgiganten.se/support
www.lefdal.com/support il www.gigantti.fi/support
o www.elgiganten.dk/support
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